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CERVEZAS DE HIJOS DE RIVERA
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Estrella Galicia

Especial Botella33cl, 20c!
Botella 33cl, 20cl Lata 33cl
Lata 33cl Barril 30 |
Barril 301, 50I
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Estrella Galicia La Estrella
Sin Gluten de Galicia
Botella 33cl Botella 33cl

1906 | 1906
La Milnueve Red Vintage
| Botella 35cl Botella 33cl

oy S

] Lata 33cl |
| Barril 301" |
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Estrella Galicia 0,0

(Estrelln
Galicia
20,0~ !

6MALTAS

Estrella Galicia Estrella Galicia

0,0 Tostada 0.0 6 Maltas
Botella 33cl Botella 25 cl
Lata 33cl
Barril 20 |
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RADLER

Lupia B-Lemon
Botella 33cl Radler,
Barril

1906 1906

Black Coupage
Botella 33cl

La Pelirroja
Botella 33cl
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(RAFT BREWED IN IRELAN)

O'Hara’slrish
Stout
440l
Barril 301

Erdinger
Alkoholfrei

33cl

Brewdog
Punk IPA
33cl, lata 33cl
Barril 201, 30l

Brugse Zot
Blond
33cl, Barril 201

O'Hara’slrish
Stout
33cl
Barril 301

Erdinger
Oktoberfest

50cl
Barril 301

Brewdog
Hazy Jane
33cl
Barril 20!

Brugse Zot

Dubbel

33cl, Barril 201

oharas

o

O'Hara’slrish
Red
33cl
Barril 301

O’Hara'’s

B1ST State

33cl
Barril 301

ERDINGER

BRAUHALS

Erdinger

Erdinger Erdinger
Weissbier Dunkel Pikantus
50cl 50cl 50cl
Barril 201, 30I Barril 301

PeroniNastro

Erdinger Erdinger Peroni
Urweisse Radler Lemon Gran Riserva Azzurro
50cl 33cl 50cl 33cl, Barril 301
Barril 301

Brewdog
Elvis Juice

33cl
Barril 201

Straffe
Hendridk
Tripel
33cl, Barril 201

Brewdog
Wingman
33cl
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STRAFTE
HEH DRIK
as

Straffe
Hendrik
Quadrupel
33cl, Barril 201

Brewdog

Brewdog Grolsch

Punk AF Punk IPA 45¢, 33cl

33cl Gluten Free Barril 30!
Barril 201

Budvar Asahi Nortada
B: Original  Super Dry Marzen
33cl, Barril 301 33cl, Barril 301 33cl(x12)

Barril 201



Cabreiroa
VIDRIO

Cabreiroa
100% rPET. 1,51,
11, 75¢l, 50cl, 33cl

BIB 8l

L —
Magma Magma
con gas con gas
PET VIDRIO
11, 50cl 11, 75¢l, 50cl, 33cl
MOSTO
-

AUARA
Blanco
20cl

CHANGE: §

AUARA
Blanco
1
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11, 75cl, 50cl, 33cl

Agua de
Cuevas
6.51,1,51,50cl,33cl

> o

Magma
original

PET

11, 50cl

AUARA
Tinto
20cl

AUARA
Tinto
1

AGUAS

Fontarel Fontarel
1,51, 50cl Zero Sodio
1,51, 50cl

CABREIROA

Magma Magma
original original
VIDRIO 50cl
11, 33cl
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# CHANGE S

Auara

Naranja
Vidrio 20cl

Auara
Tomate
Vidrio 20cl

Auara
Melocoton Pina
Vidrio 20cl

E THE:
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' Vidrio 20cl

Auara

Vidrio 20cl

Auara
1,51, 50cl

Auara
con gas

33cl

AUARA &
3

d

Auara
Naranjay
zanahoria
Vidrio 20cl

N ."_!'\
N

<
>
2
>
g MANIANA

Auara
Manzana
Vidrio 20cl
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Soul K
Original
Botella 33cl
Botella 75cl

LATITA, #
TINTO oe
VERAND

e

Tinto de verano
Lata 25cl
Botella 33cl
Barril 301

KOMBUCHAS
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Soul K Soul K Soul K Soul K
Bloody Booch Super Roots Green Bliss Berry Punch
Botella 33cl Botella 33cl Botella 33cl Botella 33cl
Botella 75¢l Botella 75cl Botella 75¢l Botella 75¢l
LA TITARIVERA
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LATITA | LATITA LATITA
TINTO oe VERANO giNB_R[ﬁ ] | SANGRIA
& ; | BLANCA
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Tinto de Sangria Sangria
verano limon Lata 25cl, Barril 30l Blanca
Lata25cl, Botella Lata 25cl

33cl, Barril 301

SIDRA=T

0l

*‘ NATURAL
I

SIDRAS

Sidra Sidra Sidra Sidradulce Sidraseca Sidra Sidra
natural sin extra natural  75cl, 33cl, 20cl,  50cl, 33cl, 20cl, de fresa de mora
75¢,20cI ~ ecolégica ecolégica Iata33cl, barril  lata33cl, barril  50cl, 33cl, 50cl, 33cl,
7ocl 76cl 301 301 20cl, 20cl,
lata 33cl lata 33cl
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Soul K

Chumbo Love
Botella 33cl
Botella 75¢l

LATITA 7
REBUJITO
n"l
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Rebujito
Lata 25cl

Sidra Sidrade pina
de pera y pera
50cl, 33cl, 33cl,

20cl, lata 33cl
lata 33cl



Vermut Rivera Vermut
Rojo RiveraBlanco
75cl, barril 10L 75cl, barril 10L




ESPIRITUOSOS

F de Tequila Brix Lilou Gin Ricetta Espresso
Formentera 70cl 70cl Martini
70cl 70cl

- —
AREHUCAS

GUANCHE

Arehucas Arehucas Arehucas

Carta Oro CartaBlanca Guanche Ron Miel
70cl 70cl 70cl

Arehucas Arehucas Arehucas
Aiejo 7 aios Aiejo 12 afos Aiejo 18 aios
70cl 70cl 70cl

ESPRESSO
MARTINI

GloRcios * *

cngTTﬁv '

WHITE TRUFFLE
HNEGRONI

cocKTAIL

Ricetta White

Truffle Negroni
70cl

Arehucas Dorama

Ron Miel
70cl
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Arehucas
Ron Blanco

seleccion
70cl






Lagar de Fornelos D.0.RIAS BAIXAS

GRUPO LA RIOJA ALTA, S.A

PAZO D SEOANE
O’ Rosal

NOTAS DE CATA

De color amarillo verdoso, muy vivo y brillante.
Sobresaliente intensidad aromatica con un
notable predominio de las notas florales tan
caracteristicas de la uva Loureira, de los toques
frutales a albaricoque y manzana tan tipicos del
Albarifio y del fondo citrico y mineral aportado por
la Caino. Un exquisito compendio de matices
autdctonos que se redondea en la boca,
disfrutando de un vino muy vivo, sutil y

equilibrado en el que disfrutaremos de un final LAGAR P CERVERA

largo y elegante. -
ALBARINO

JGAR B CERVERA

NOTAS DE CATA

De color amarillo verdoso, muy vivo y brillante. Destaca por
su aroma varietal perfectamente definido procedente de la
uva Albarino. Sobresalen las notas de fruta blanca como

manzana y pera, con toques de meldn maduro y con un 5 BAIKAS DENOMINACION DE ORINE
fondo citrico y floral. En la boca aparece el caracteristico LAGAR D CERVERA
frescor y nervio tan tipico de la variedad. Un vino muy <

JA1KAS DENOMINACION DE ORIKE ALBARINO

amplio y equilibrado, con una buena estructura y un final 2023

O’ Rosal largo y persistente.

LINDEIROS

ey

'PAZO D SEOANE

LAGAR DE. j 'ORNELOS, S.4.

MBOTELLADO EN ORIGEN

JE J/TORNELOS. S A

AL - PONTEVEDRA - ESPARA

LINDEI S
C f/é/f'/‘/f/ir

LIND E IR 0 S ELABORACION Y CRIANZA

: La vinificacion se realizd en la nueva bodega que hemos construido en la citada
L_/@&/Zf\ 2021 finca Troviscoso. Fermentd a 15°C en tres recipientes distintos: un depésito de
T hormigan con forma de huevo de 600 litros, bocoyes de roble francés de 400 litros
y el resto en depdsitos de acero inoxidable.
La crianza tuvo lugar en los mismos elementos que la elaboracion:

o 25%:12 meses en los bocoyes.

o 25%:12 meses en el huevo de hormigon.

o 50%:12 meses en depdsito de acero inoxidable.

4 ROSAL - PONTEVELRA - £5°4H2




VITICULTORES DESDE 1864

QUINTADE
COUSELO

D.0.: Rias Baixas.

Blanco (5%), Loureiro(5%).
GRADO ALCOHOLICO: 13.5%.
ENVEJECIMIENTO: 6 meses sobre
lias finas. Estabilizacion en acero
inoxidable hasta su madurez .

con destello verdoso, limpio y muy

(azahar, jazmin, camomila),
sensaciones frutales frescas

williams), crema de limon'y

lemongrass, sutiles aromas de

heno recién cortado, delicados

sensaciones frutalesy florales,

ligeros citricos, el paso de boca es

QUMAT\?OUSELO cremoso, intenso y fresco,
 RIASBAIXAS mineralidad que da paso a
sensaciones salinas, de largo
recorrido con una muy buena
" retronasal final, elegante.
o DY
===

VARIEDADES: Albarifio (90%), Caifio

NOTA DE CATA: Amarillo alimonado,

brillante. Elegante intensidad floral

(manzana red delicious, litchie, pera

hierbas aromaticas (tomillo, salvia),

balsamicos (laurel)y notas minerales.
Entrada intensa, frescay equilibrada,

QUINTA DE
COUSELO
TRADICION

D.0.: Rias Baixas.

VARIEDADES: Albarifio (30%),
Caifio Blanco (5%), Loureiro (5%).
GRADO ALCOHOLICO: 13%.
ENVEJECIMIENTO: Crianza sobre
las finas durante 40 meses en 2
depdsitos de roble francés.

NOTA DE CATA: Precioso amarillo
palido, con destellos acerados,
limpio y brillante. Intensidad floral
(azahar, jazmin, pétalo de rosa),
con caracter, sensaciones de
frutas citricas (limon maduro,
mandarina) y manzana reineta,
aromas de hierbas aromaticas
(romero, hierbaluisa), balsamicos
(laurel), mantequilla, crema
pasteleray lias cremosas, sutiles y
nobles ebanisterias con recuerdos
de pimienta blancay pan tostado.
Entrada, amplia e intensa, con
volumen, frescay equilibrada,
sensaciones de flores blancas y
frutales, especiado, resinay

maderas nobles.

GRN Vn-ﬂo
PAZO BARRANTES
ALBARINO

2019

PAZO BARRANTES

D.0.: Rias Baixas.

VARIEDADES: 100% Albarifio.
GRADO ALCOHOLICO: 13%
ENVEJECIMIENTO: 7 meses en
depdsito de acero inoxidable, un 15%
en barrica de madera de acaciay 16
meses en botella.

NOTA DE CATA: Este nuevo Pazo
Barrantes 2019 nos sorprende con
una nariz decididamente elegante y
expresiva; finos aromas de fruta
blanca de hueso, notas citricas,
matices balsamicos, flor de acaciay
laurel. Vivo y fresco en boca, con una
textura fluida y un equilibrado y largo
final.

GRAN VINO DE GUARDA
DE PAZO BARRANTES

ALBARINO
2017

ELABORADAS 95,087 MOTELLAS | 80T N°
vaLLE oEL 3aLmEs

LaBaRAGAS 8.
va
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Cias morwe D07
sanes

D.0. RIAS BAIXAS

QUINTA
COUSELO
VALDAMOR

D.0.: Rias Baixas.
VARIEDADES: 100%
Albarifo.

GRADO ALCOHOLICO:
12.5%

NOTA DE CATA:
Atractivo color
amarillo pélido, de
reflejos verdosos y
con ribete acerado.
Frescos e intensos
aromas florales, notas
de citricos finos y
frutas de aqua,
intensos balsamicos,
con notas minerales,
agua de manantial,
fresco e intenso.
Sabores citricos,
manzana verde y
salinidad.

D.0. RIAS BAIXAS

LA COMTESSE

D.0.: Rias Baixas.

VARIEDADES: 100% Albarifio.

GRADO ALCOHOLICO: 13,5%
ENVEJECIMIENTO: 12 meses en tino
de madera de roble francés de 3.0001I.
de los cuales 6 esta en contacto con
las lias y 13 meses en depdsito de
hormigon.

NOTA DE CATA: Elincreible abanico
aromatico que despliega La Comtesse
2017 incluye aromas de nectarina
madura, fruta de membrillo, destellos
de tomillo, eneldo, hinojo y sobre su
inconfundible fondo de eucalipto. Con
volumen en boca, sabroso,
estructurado, complejo, cremoso y un
frescoy persistente final.



CONDES DE

) ALBAREI

~ AlbareiAine | 75cl
AlbareiOrixe 75cl
CarballoGallego |  75cl
CondesdeAlbarei | 75cl

Condes de Albarei en Rama| 75l
Enxebre 75cl

S o ALBAREI

TRvas Baioh

_7,,%51;-;:‘% &

CONDES bt ALBAREI ﬁ
=
a

MDES,

PAZO BAION

GranaGran 50c|
PazoBaién 75cl
PazoBaionEstuche 2x75c
VidesdeFontan | 75cl




Roras Baiyzh

DENOMINACION DE ORIGEN

D.0. RIAS BAIXAS

GRANBAZAN
VERDE

D.0.: Rias Baixas.

VARIEDADES: 100% Albarifio.
GRADO ALCOHOLICO: 12,8%
ENVEJECIMIENTO: Fermentacion a
baja temperatura durante 2
semanas, crianza sobre lias finas 3
meses, seguido de una suave
filtracién y embotellado temprano.
NOTA DE CATA: De color amarillo
pajizo brillante, con reflejos verdes.
Aromas citricos, flores, hierbas
aromaticas, recuerdos a fruta
tropical. En boca es fresco,
untuoso, seco con posgusto salino.

ALBARINO
Den ALVARe b BazAN
ot Grmcva o ok (Gbmes b Epate

GRANBAZAN
LIMOUSIN

D.0.: Rias Baixas.

VARIEDADES: 100% Albarifio.

GRADO ALCOHOLICO: 12,5%
ENVEJECIMIENTO: La crianza en
barricas dur6 6 meses y estuvo
descansado sobre lias finas con
battonage cada 2 semanas.

NOTA DE CATA: Amarillo pajizo de
tonalidad verdosa, de intensidad
media, hierbas aromaticas, laurel,
hinojo, notas balsamicas, ligeramente
especiado, flores blancas (mimosas),
finas notas ahumadas y fruta de
hueso. Boca fresco, fruta de hueso y
retronasal floral, graso.

GRANBAZAN DON
ALVARO BAZAN

D.0.: Rias Baixas.
VARIEDADES: 100% Albarifio.
GRADO ALCOHOLICO: 12,5%
ENVEJECIMIENTO: Fermentacion a
baja temperatura durante 3
semanas, trasiega, y descanso
sobre lias finas durante 12 meses
con battonages medios de 2 veces
por mes. Descanso en botellero 6
meses.

NOTA DE CATA: Amarillo pajizo
con tonos verdes. Limpioy
brillante. En nariz, destacan los
aromas a flores, mimosa, acacia,
frutas blancas, manzana, pera-
citricos, lias finas, sobre fondo
mineral. En boca es fresco, con
mucho volumen, citrico, floral,
largoy equilibrado.

steeceion 18
RIA:
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Frapon panmianh
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VEIGALOBOS

ALBARINO

Albariiio
ETIQUETA /

GRANBAZAN
AMBAR

D.0.: Rias Baixas.
VARIEDADES: 100% Albarifo.
GRADO ALCOHOLICO: 12,8%
ENVEJECIMIENTO: Tiempo de
fermentacion 2 semanas.
Desfangado, trasiegay
descanso sobre lias finas 3
meses.

NOTA DE CATA: De color dorado
palido, con destellos verdosos
en el ribete. Gran complejidad
en nariz, de marcadas
caracteristicas varietales,
donde se combinan aromas de
fruta madura, con toques
balsamicos, flores blancasy
hierba seca. Su entrada en boca
es muy varietal, con una acidez
muy quilibrada, resultando muy
sabroso, amplio y vivo, con una
larga persistencia en boca
dejando un grato recuerdo.

GRANBAZAN
VEIGALOBOS

D.0.: Rias Baixas.

VARIEDADES: 100% albarifio.

GRADO ALCOHOLICO: 14%.
ENVEJECIMIENTO: crianza de 26
meses.

NOTA DE CATA: Amarillo ocre intenso,
limpido y brillante. En nariz es complejo
,extremadamente floral, flores blancas,
geranios y rosas. La fruta es madura,
manzana amarilla, higos frescos,
compota de melocoton y mousse de
albaricoque con unos delicados matices
a finas hierbas como el tomillo y el
orégano. En boca es denso, balsamico,
con entrada explosiva, sabroso, buena
estructura propia de lalarga
maceracion, salino caracteristico de un
vino atlantico y larga persistencia.



\7 FINCAVINOA

FINCA VINOA

TREIXADURA

RIBEIRG
DENONINACI

O
i BIIE

FINCA VINOA
TREIXADUR A

D.0.: Ribeiro.

VARIEDADES: Treixadura (90%), Albarino
(5%), Godello (3%), Loureira(2%).

GRADO ALCOHOLICO: 13.6%.
ENVEJECIMIENTO: Siete meses sobre sus lias
finas.

NOTA DE CATA: Amarillo con reflejos verdoso,
limpio y muy brillante. Intensidad alta, con
aromas de fruta(manzana Fuji, pera Williams,
ciruela blanca, durazno, peladillo litchi). Notas
de hierba recién cortada, musgo, hierbas
balsamicas, con un fondo mineral de piedra de

rio acompanado de un delicado ahumado. En

boca tiene volumen, cremosidad, dando paso a

notas citricas (piel de limon, mandarina)y
frutas de hueso. Potente y elegante, de
intensa mineralidad (granito, piedra de rio).

Con caracter, de largo recuerdo retronasal.

fINCA VINOA

£
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RETANURA - BURELLE - RUBARIAD - LHIRON

EMBOTELLADO TARI]iﬂ

N'2340 | mopvocos Lidratn,o

RIBEIRO DENOMINA _16,N [}

FINCA VINOA
EMBOTELLADO
TARDIO

D.0.: Ribeiro.

VARIEDADES: Treixadura(90%), Godello
( Albarifo (5%), Loureiro (2%).
GRADO ALCOHOLICO: 13%.
ENVEJECIMIENTO: 18 meses sobre sus

lias finas.

NOTA DE CATA: Atractivo color amarillo
con ribete acerado, limpio y muy brillante,
de buena lagrima. Frescos e intensos
aromas florales (flor de azahar,
manzanilla) notas de ciruelas blancas y
litchi, piel de limén maduro y mandarina
confitada, recuerdos de hierbas
aromaticas, piedra de rio y agua de
manantial, fresco y maduro. La entrada es
envolvente, con sensaciones de jugosa
fruta de hueso (mirabel) , recuerdos de
citronela, madreselva. Con una intensa
salinidad y notas minerales. Con cuerpo,

seco y equilibrado.

2017

FINCA VINOA

"ARAJE PENABOA
RIBEIRq

SANCLODIO

D.0.: Ribeiro.

VARIEDADES: Treixadura 70%, Godello 8%,
Torrontés 6%, Albarino 8%, Loureira 8%.

GRADO ALCOHOLICO: 12,5%

ENVEJECIMIENTO: Crianza en lias finas: dos meses
en deposito de acero inoxidable.

NOTA DE CATA: Amarillo palido con reflejos verdosos
de intensidad media. Afrutado, complejo y con amplio
aroma, manifiesta madurez. Aroma caracterizado por
la variedad principal (Treixadura)y con notas de las
variedades complementarias. En boca es amplio,
seco pero suave, lleno, glicérico y frutal. Retrogusto
agradable. Equilibrado y armonico. Se prevé buena
evolucion. Tres semanas con bombeo moderado.

D.0. RIBEIRO

FINCA VINOA
PARAJE
PENABOA

D.0.: Ribeiro.

VARIEDADES: Treixadura(90%), Albarifio (5%),
Godello (3%), Loureira(2%).

GRADO ALCOHOLICO: 13%.
ENVEJECIMIENTO: 36 meses sobre sus lias
finas en fudre de roble francés.
Posteriormente 12 meses de reposo en
bodega.

NOTA DE CATA: Color amarillo, reflejo
acerado, limpio y brillante. Frescos e intensos
aromas perfumados, notas florales (flor de
azahar, manzanilla) notas de fruta de hueso,
durazno, ciruelas blancas y litchi, piel de limén
maduro, mandarinay limones confitados,
recuerdos de hierbas aromaticas, anisados
(hinojo, anis estrellado) fina reposteria (crema
pastelera, vainillas), delicadas ebanisterias
(cedro, sandalo), piedra de rio y agua de
manantial, fresco y maduro. La entrada es
envolvente y fragante, con una intensa
salinidad y notas minerales. Cuerpo seco y
equilibrado.

g e il

D.0. RIBEIRO
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ADEG4

Ponte da Boga

1898

PONTE DA
BOGA
GODELLOO

D.0.: Valdeorras.
VARIEDADES: 100% uva
Godello.

GRADO ALCOHOLICO:
13%.

NOTA DE CATA: La
frescura que se adivina
en nariz marca el resto de
matices dotandolos de un
caracterjugosoy
vibrante. Al fondo queda
un eco vegetal. En boca
aparecen recuerdos
anisados y herbaceos

| ademas de algun citrico.

| Final de duracion media.

PONTE DA
BOGA
CAPRICHO
SOUSON

D.0.: Ribeira Sacra.
VARIEDADES: 100%
uva Souson.

GRADO ALCOHOLICO:
13,5%

NOTA DE CATA:
Oscuroy vivo con
tonalidad azulada.
Sabores dominantes a
arandanos, pimienta
fresca, mina de lapiz.
Aroma intenso, con
notas de arandano,
mina de lapiz,
pimienta fresca,
cacaoy cedro.

cAPRICHO. (7))
oF: soust g

T
Ponte da Boga

ADEGA

D.0. RIBEIRA SACRA

PONTE DA BOGA
CAPRICHO
GODELLO

D.0.: Ribeira Sacra.
VARIEDADES: 100% uva
Godello.

GRADO ALCOHOLICO: 13%
NOTA DE CATA: Amarillo
verdoso palido. Sabor
dominante a mineral,
melocotony bolleria.
Aroma de buena
intensidad,
aromaticamente recuerda
a frutas de hueso, citricos,
acompanados de ligeras
notas de bolleriay tostado,
que lo dotan de
complejidad.

PONTE DA
BOGA
MENCIA P

D.0.: Ribeira Sacra.
VARIEDADES: 100%
Mencia.

GRADO ALCOHOLICO:
13%

NOTA DE CATA: Rojo
picota intenso.
Intensa, tipica de la
Mencia de Ribeira
Sacra, con notas de
violetas, rosa, mora,
pimientay un
fondoterroso.
Presenta una entrada
en bocaredonda, con
sensacion de
golosidad y equilibrio,
con gran frescuray
elegancia que dejan
entrever cierta

mineralidad.

PONTE DA BOGA gggEEEOAGBOGA
CAPRICHO DE D.0.: Ribeira Sacra.
MEREN_ZAO VARIEDADES: 100%
D.0.: Ribeira Sacra. Godello.

VARIEDADES: 100% GRADO ALCOHOLICO:
Merenzao. 13,5%.

GRADO ALCOHOLICO: NdTA DE CATA: Amarillo
14,1%

verdoso. De buena
intensidad y complejidad, la
narizrecuerda al limén, la
chirimoyay la pera
limonera. Luego vienen
matices a hierbasy un
fondo ajazmin. El vino
presenta un ataque graso,
con un gran equilibrio
debido a su elegante acidez
que le aporta vivacidad. Es
un vino muy puro con una
expresion mineral, sabrosa
y persistente.

.ENVEJECIMIENTO: En
barrica francesa 10
meses.

NOTA DE CATA: Merenzao
de caracteristico color
rojo frambuesa, muy
perfumado y delicado,
lleno de matices a cereza,
agrosella, intuyendo
incluso la piel de la
mandarinay un deje
vegetal. El paso por boca
es suave, acaricia el
paladary deja una
sensacion elegantey
persistente.
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ABEIRA SACRA

PONTE DA BOGA
PORTO DE LOBOS

D.0.: Ribeira Sacra.

VARIEDADES: 100% Brancellao.
GRADO ALCOHOLICO: 12,7%
ENVEJECIMIENTO: Crianza de 10
meses.

NOTA DE CATA: De color rojo
violeta, con un caracteristico aroma
floral arosay avioleta que se
entremezclan con la pimienta fresca
y la frambuesa. El vino en boca se
vuelve sutil, equilibrado y armonico,
con sus taninos presentes.

PONTE DA BOGA
BLANCO LEXITIMO

D.0.: Ribeira Sacra.

VARIEDADES: 100% uva Blanco
Lexitimo.

GRADO ALCOHOLICO: 13,5%
ENVEJECIMIENTO: Maceracion
pelicular en frio, prensado y posterior
fermentacién en depdsito de aceroy
en barrica de roble, sequida de una
crianza sobre lias de 5 meses.

NOTA DE CATA: Amarillo verdoso
palido. Aroma de gran intensidad
aromatica, las notas citricas se
superponen con flores blancas y
frutas de hueso, entremezcladas con
notas ligerisimamente tostadas y
ahumadas. Sabores dominantes:
lima, naranja, albaricoque.

pizarras y esquislos

bancales olvida

MENCIA

o~
Ponte da Boga

D.0. RIBEIRA SACRA

PONTE DA BOGA
PIZARRAS Y
ESQUISTOS

D.0.: Ribeira Sacra.

VARIEDADES: 100% Mencia.

GRADO ALCOHOLICO: 13,5%
ENVEJECIMIENTO: Crianza durante 4
meses en barricas de roble francés
de segundo y tercer uso.

NOTA DE CATA: Color rojo violaceo
que recuerda a la picota. Intenso, con
notas de fruta negra, regaliz sobre un
fondo especiado de pimienta negra.

PONTE DA BOGA
BANCALES
OLVIDADOS

D.0.: Ribeira Sacra.

VARIEDADES: 100% Mencia.

GRADO ALCOHOLICO: 13,7%
ENVEJECIMIENTO: En barrica francesa
10 meses.

NOTA DE CATA: De color violetay
matices entrelazados de rosa, mora,
fresa, mina de lapiz y pimienta negra. En
boca es sedoso, carnoso y persistente,
con buen equilibrio y taninos presentes
que auguran un gran futuro.
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FRAGA po CORVO

GODELLO SOBRE LIAS

MONTERRE!
DENOMINACIGN DE ORIXE

FRAGA DO CORVO

D.0.: Monterrei.

VARIEDADES: Godello (100%).

GRADO ALCOHOLICO: 13.5%.
ENVEJECIMIENTO: Crianza sobre lias finas
durante 3 meses. Estabilizacion en acero
inoxidable hasta alcanzar la madurez
suficiente.

NOTA DE CATA: De preciso color amarillo
con irisaciones verdosas, ribete acerado,
limpio y brillante, de muy buena lagrima
densa. Jugosas manzanas verdes y amarillas
aciduladas, con intensos aromas florales
(jazmin, mimosa, azahar) sutiles recuerdos de
ralladura de limon y clementina, madera de
boj, hierba fresca recién cortada, hoja de té,
delicados aromas fragantes. Con una entrada
cremosay con volumen, envolvente, dejando
una sensacion de frescor intenso, notas
frutales de ciruela blanca, ralladura de
cascara de lima, sutil mineralidad, rico en
matices elegantes, con intensidad, glicérico,
largo.

FRAGA DO CORVO

MENGIA

MONTERRE

NOMIKACION DE ORIXE

D.0. MONTERREI

FRAGA DO CORVO
MENCIA

D.0.: Monterrei.

VARIEDADES: Mencia (100%).

GRADO ALCOHOLICO: 14%.
ENVEJECIMIENTO: en barricas de roble
francés de grano fino durante 7 mesesy 2
meses en botella.

NOTA DE CATA: Atractivo color rojo cereza,
conribete aframbuesado, de capa media,
limpio y muy brillante. Intensos aromas
frutales silvestres de bosque (mora,
frambuesa), evoca la compota de grosellas,
caramelo de violetas y piruleta de fresas,
notas especiadas de raiz de regalizy leve
vainilla de Madagascar, grano de café.
Entrada jugosa, rememorando las frutas
rojas de bosque, con sutiles especiados
como lanuez moscada y la pimienta blanca,
noble ebanisteria, con un paso de boca agil y
fresco, de tanino pulido y buena caudalia.
con intensidad, glicérico, largo.
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BODEGAS FUNDADAS EN 1890

VINA ALBERDI

VENDIMIA' Y CRIANZA

La vendimia es manual en cajas, con seleccion de racimo en el
campo. Transportamos las uvas refrigeradas hasta la bodega para
mantener toda su integridad. Tras un nuevo control en la mesa de
seleccion Optica, se realizan la fermentacion alcohdlica y la
malolactica de forma natural. Criado dos anos en barricas de roble
americano de fabricacion propia (nuevas el primer afio y de 4 vinos
el sequndo). Realizamos 4 trasiegas tradicionales, a la luz de una
vela, de barrica a barrica para separar los sedimentos de forma
manual y evitar filtrarlo agresivamente. Embotellado en mayo de
2022.

BODEGAS
FUNDADAS EN 1890

VINA ALBERDI

CRIANZA 2019

RIOJA

DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA

=)

VINA ARDANZA
CRIANZA
Siempre en roble americano de fabricacion
propia. 36 meses para el tempranillo y 30 para
la Garnacha para evitar oxidacion. EI 20% es
roble nuevo y el resto de 3 vinos. Se realizaran
b trasiegas tradicionales de barrica a barrica a
la luz de una vela para separar los sedimentos
de forma manual y evitar filtrarlo
agresivamente. Embotellado en marzo de 2021.

I AR

RESERVA 2017

— RIOJAE.

DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA




BODEGAS FUNDADAS EN 1890

GRAN RESERVA

CRIANZA

En marzo de 2017 seleccionamos los mejores
lotes para la crianza en barricas durante tres
anos, siempre en roble americano de
fabricacion propia, con una edad media de 4,5
anos. Se realizaron 6 trasiegas tradicionales de
barrica a barrica a la luz de una vela para
separar los sedimentos de forma manual y
evitar filtrarlo agresivamente. Embotellado en
julio de 2020.

NACION DE ORIGEN CALIFICADA
g

D.0.RIOJA

Gran Reserva 890

VINEDOS, VARIEDADES Y CRIANZA
Tempranillo (35%)y Mazuelo (2%) de viiedos
propios en Brinas, Labastida y Villalba y Graciano
(3%) de nuestra finca Montecillo en Fuenmayor.
Vendimiamos las uvas manualmente en cajas de
20 kg que transportamos refrigeradas a la
bodega. Tras un suave despalillado y estrujado,
los mostos realizaron la fermentacion alcohdlica
en 18 dias. El Tempranillo y el Mazuelo,
mezclados en el campo, fermentaron
conjuntamente mientras que vinificamos el
Graciano por separado. La fermentacion
malolactica se realizo de forma natural durante
cuatro meses. Tras su estabilizacion invernal,
seleccionamos los mejores vinos que
envejecimos en barrica durante 6 anos con 10
trasiegas tradicionales. Mediante cata y analisis
seleccionamos las que mejor representaban el

caracter de este vino: 236 barricas que [ =
embotellamos en marzo de 2017 en 61.643

botellas de 75 cl, 4189 Magnum y 149 doble D%% C/a
Magnum. Para preservar sus componentes oi(l,- J
aromaticos, no hemos filtrado el vino antes de 2

su embotellado. Es la primera cosecha de Gran e ‘

Reserva 890 que elaboramos tras la mitica 2005.

RIOJA

2010

Gran Reserva 904

VINEDOS, VARIEDADESY CRIANZA

La variedad base es Tempranillo (30%) procedente de una
seleccion de nuestras fincas en Villalba, Brifias y Rodezno,
unida con un 10% de Graciano de la finca Montecillo en
Fuenmayor. Iniciamos la vendimia por el Temprani- llo y,
23 dias mas tarde, recogimos el Graciano de Montecillo.
Transportamos toda la cosecha refrigerada en pequenas
cajas, preservando su integridad. Por primera vez,
seleccionamos 6pticamen- te todas las uvas destinadas a
este vino, grano a grano, elaborando solo aquellas con
nuestros mas estrictos pardmetros de calidad. La
fermentacion alcohdlica tuvo lugar durante 21 dias en
depésitos, donde también tuvo lugar la fermenta- cion
malolactica. En enero de 2016 elegimos los mejores vinos
para iniciar su crianza en barricas de roble americano de
fabricacion propia con una edad media de 4,5 afos, donde
permanecieron 4 afios, trasegandose por el método
tradicional cada 6 meses hasta su embotellado, en febrero
de 2020.
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VINEDOS, VARIEDADES
Y CRIANZA

VENDIMIA'Y CRIANZA NACE EN EL VINEDO HOMONIMO DE
LA VENDIMIA ES MANUAL EN CAJAS, CON Finca TORRE DE ONA, EN EL CORAZON
SELECCION DE RACIMOS EN LA VINA. MARTELO DE RIOJA ALAVESA, CON UNA

TRANSPORTAMOS LAS UVAS HASTA LA BODEGA
DONDE  REALIZAN LA FERMENTACION
ALCOHOLICA Y LA MALOLACTICA DE FORMA
NATURAL. CRIADO 16 MESES EN BARRICAS
NUEVAS DE ROBLE AMERICANO DE FABRICACION
PROPIA (60%) Y DE ROBLE FRANCES DE DOS
VINOS (40%). REALIZAMOS 3 TRASIEGAS
TRADICIONALES, A LA LUZ DE UNA VELA, DE
BARRICA A BARRICA PARA SEPARAR LOS
SEDIMENTOS DE FORMA MANUAL Y EVITAR
FILTRARLO AGRESIVAMENTE. EMBOTELLADO EN
NOVIEMBRE DE 2022.

DIVERSIDAD NATURAL DE
VARIEDADES: 95% TEMPRANILLO
Y 5% DE MAZUELO, GARNACHA E
INCLUSO VIURA. FINCA A 630 M. DE
ALTITUD, DE MAS DE 60 ANOS, CON
LADERAS DE ORIENTACION NORTE-
SUR QUE FAVORECEN LA
EXPOSICION AL SOL Y AL VIENTO,
CONSIGUIENDO MADURACIONES
EQUILIBRADAS Y UNA MAGNIFICA
SALUD VEGETATIVA.

2021
JRRE DE ()

RIOJA

Denominacién de Origen Calificada.

FINCA MARTELO

2019

RIOJA

DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA

El Camino
VINEDOS ARTESANALES

VENDIMIA'Y CRIANZA

VENDIMIA MANUAL DE LAS UVAS SELECCIONADAS EN CAJAS DE 20
EL CAMINO KG QUE, UNA VEZ EN BODEGA, PERMANECIERON REFRIGERADAS.
| TRAS SU DESPALILLADG, LAS ENCUBAMOS DURANTE 12 DIAS A UNA
TEMPERATURA INFERIOR A 10°C, REALIZANDO UNA MACERACION
e PREFERMENTATIVA EN FRIO OBTENIENDO UN MOSTO AUN MiS
; INTENSO EN AROMAS Y COLOR. TRAS LA FERMENTACION

ALCOHGLICA EN DEPGSITOS, COMPLETG LA FERMENTACION

B MALOLACTICA EN BARRICAS DE ROBLE FRANCES DE 500 LITROS
TOREDE O S DURANTE 14 MESES.

/3,680
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Sierra Cantabria

SIERRA
CANTABRIA

DESDE 1870,

B ==

CRIANZA

SIERRA CANTABRIA
CRIANZA

D.0.: Ca. Rioja

VARIEDADES: 100% Tempranillo.
GRADO ALCOHOLICO: 14%
ENVEJECIMIENTO: 14 meses en
barricas bordelesas de roble francés
y americano. Edad de la barrica:
maximo de tres vinos.

NOTA DE CATA: Aromas frutales
(cereza negra, zarzamora, grosella)
con toques especiados y florales. En
el paladar es equilibrado, amable,
sabrosoy fresco.

SIERRA
CANTABRIA

D.0. RIOJA

SIERRA
CANTABRIA
RESERVA

D.0.: Ca. Rioja.

VARIEDADES: 100% Tempranillo.
GRADO ALCOHOLICO: 14%.
ENVEJECIMIENTO: 17 meses en
barrica bordelesa de roble francés
(70 %)y americano (30 %). Edad de
la barrica: 20 % barrica nueva, 80 %
barrica maximo de tres vinos.
NOTA DE CATA: Rojo rubi brillante.
Aromas intensos y complejos
(moras, notas especiadas y
tostadas) que desarrollan un
elegante bouquet. Fruta sabrosa,
jugosay definida. Textura suave

con buen equilibrio y un largo final.

RIDJA

. i

DUNCUINAEIOM ST CSIN CALIFCATE

IERRA

CANTABRIA

SIERRA CANTABRIA
GRAN RESERVA

D.0.: Ca. Rioja.

VARIEDADES: 98% Tempranilloy 2%
Graciano.

GRADO ALCOHOLICO: 14%.
ENVEJECIMIENTO: 26 meses en
barrica bordelesa de roble
americano. Edad de la barrica: 25 %
barrica nueva, 75 % barrica maximo
de 3vinos.

NOTA DE CATA: Rojo cereza con
tonos de madurez. Brillante y
luminoso. Intenso y complejo en
nariz con frutos rojos maduros,
especias, frutos secos tostadosy
ligeros toques de trufa. Fresco en
boca con una textura sedosay
taninos finos e integrados. Sabor
largo y distinguido.

GARNACHA

SIERRA

CANTABRIA

DESDE 1870

SIERRA CANTABRIA
GARNACHA

D.0.: Ca. Rioja.

VARIEDADES: 100% Garnacha.
GRADO ALCOHOLICO: 15%.
ENVEJECIMIENTO: 14 meses en
barrica de roble francés, 15% nuevay
85% barrica de un afo.

NOTA DE CATA: Variedad de ciclo
vegetativo largo, de expresion muy
Atlantica en lazona de la Sonsierra,
que en los afos de buena maduracion
aportaidentidad, complejidad y
elegancia, manifestandose como un
vino frutal, con notas de frutarojay
flores azules, fresco, expresivoy

equilibrado. Buen final.
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D.0. RIOJA

VINEDOS SIERRA
CANTABRIA
COLECCION PRIVADA

D.0.: Ca. Rioja.

VARIEDADES: 100% Tempranillo.
GRADO ALCOHOLICO: 14.5%.
ENVEJECIMIENTO: 16 meses en barrica
nueva de roble francés (50 %)y de roble
americano (50 %).

NOTA DE CATA: Color cereza intenso,
bien cubierto. Aroma elegante con
mucha fruta roja junto a maderas
aromaticas, especiados, caramelo,
bombdn. En boca se muestra sabroso,
untuoso, fresco, elegante, con recuerdos
de fruta silvestre, violetas y notas de
regaliz. Cremoso, amplio y dulce tanino.

Largoy persistente

SIERRA CANTAB

VINEDOS SIERRA
CANTABRIA AMANCIO
D.0.: Ca. Rioja.

VARIEDADES: 100% Tempranillo.

GRADO ALCOHOLICO: 14.5%
ENVEJECIMIENTO: 24 meses en una
nueva barrica de roble francés.

NOTA DE CATA: Cereza intenso. Notas
de fruta madura, mora, guinda, ciruela,
pasas, con rastros minerales, licorosos, y
aromas fuertes de tostados. En el paladar
es potente, sabroso, con taninos bien
marcados, gran longitud, mineralidad y
reminiscencias de fruta madura.

VINEDOS SIERRA
CANTABRIA FINCAEL
BOSQUE

D.0.: Ca. Rioja.

VARIEDADES: 100% Tempranillo.
GRADO ALCOHOLICO: 14.0%.
ENVEJECIMIENTO: 18 meses en barrica
nueva de roble francés (95 %)y de roble
centro-europeo (5 %).

NOTA DE CATA: Aromas muy claros a
frutas negras maduras, maderas finas,
especias de pasteleria, chocolate
negro... En boca es muy fino, intenso y
con cuerpo, redondo, con una amplia
gama de sensaciones sutiles y un final
opulento.

VINEDOS SIERRA
CANTABRIA CUVEE

D.0.: Ca. Rioja.

VARIEDADES: 100% Tempranillo.
GRADO ALCOHOLICO: 14%.
ENVEJECIMIENTO: 12 meses en barrica
bordelesa de roble francés, 40% de
barrica nueva.

NOTA DE CATA: Rojo cereza bien
cubierto, con ribete azulado y rubi. Capa
media-alta. Aroma intenso con
recuerdos de ciruelas rojas, frutas rojas
bien maduras, especias, ligeras notas de
vainillay un rico fondo de tostados.
Sabroso en boca, bien estructurado, con
buen equilibrio, desarrollando todo el
caracter de taninos maduros de gran
calidad. Final amplio, con delicadas
notas de especias yrobles, largo e

SIERRA intenso.
CANTABRIA

CUVEE

__RIOJA
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Sierra Cantabria

= SIERRA SIERRA VINEDOS SIERRA
CANTABRIA CANTABRIA CANTABRIA
MURMURON ROSADO ORGANZA

D.0.: Ca. Rioja.
VARIEDADES: 95 %
Tempranillo, 5 % Viura.
GRADO ALCOHOLICO:
14.5%.

NOTA DE CATA: Color
cereza, borde violaceo.

D.0.: Ca. Rioja
VARIEDADES: Viura 55%,
Garnacha 40% y Tempranillo
5%.

GRADO ALCOHOLICO: 14.5%
NOTA DE CATA: Salmon,
limpio y brillante. En nariz

D.0.: Ca. Rioja.
VARIEDADES: Viura (45%),
Malvasia(25%)y Garnacha
Blanca(30%).

GRADO ALCOHOLICO: 12.5%.
ENVEJECIMIENTO: Crianza
total en barrica de 11 meses,

Fruta fresca, roja, flores,
balsamicos, regaliz. presenta ligeras notas

en presencia de lias finas,
Sabroso, con notas de anisadasy aromas a fruta realizando durante los 6
lacticos, intenso, con acidez fresca, fresas, moras,

bien integrada, frutoso.

primeros meses dos
frambuesas y granada. En batonnages por semana.
NOTA DE CATA: Oro brillante.

Ofrece un aroma de fruta

boca es fresco, fragante,

bien equilibrado, envuelto
por la frutaylaacidez con tropical, mineralidad y
recuerdos a granada, especias. En el paladar es
sandia... Intenso, redondo, suave con una
o ; ) v SIERRA . persistente, conun SIERRA . texturasedosay un final
Sierra Cantabria CANTABRIA ~. postgusto largo y vivo. C\YII\AI}RL\ ia
NIURNIURON DESDE 1870 }

o
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il especiadoy mineral.

DESDE 1870

ORGANZA
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SENORIO DE SAN VICENTE

SENORIO DE SAN VICENTE
SAN VICENTE

D.0.: Ca. Rioja.

VARIEDADES: 100% Tempranillo peludo.

GRADO ALCOHOLICO: 14%.

ENVEJECIMIENTO: Envejecimiento de 20 meses en
barrica nueva de roble francés (90 %)y de roble
americano (10 %).

NOTA DE CATA: Picota granate de buena capa.
Complejoy elegante, perfumado, balsamico,
maderas aromaticas, tostados, torrefactos, regaliz,
fruta rojay lacticos. Muy sabroso, fresco,
envolvente, fluido. Final marcado por elegantes

aromas de barrica.

SAN VICENTE
© womnm, e @




LA NIETA

VINEDOS DE
PAGANOS EL
PUNTIDO

D.0.: Ca. Rioja.

VARIEDADES: 100% Tempranillo.
GRADO ALCOHOLICO: 14.5%.
ENVEJECIMIENTO: 16 meses en barrica
nueva de roble franceés.

NOTA DE CATA: Cereza granate,
despliega una nariz sutil con notas
minerales, de fruta madura, licory
chocolate con un fondo de flores
blancas. En el paladar es potente, con
un buen balance entre la fruta madura'y

la madera, con taninos redondos

VINEDOS DE
PAGANOS LA NIETA
D.0.: Ca. Rioja.

VARIEDADES: 100% Tempranillo.
GRADO ALCOHOLICO: 14%.
ENVEJECIMIENTO: 16 meses en
barrica nueva de roble frances.
NOTA DE CATA: Negro amoratado.
Fino en nariz, despliega aromas de
fruta roja madura, flores, nobles
maderas, especias. En el paladar se
muestra voluminoso, intenso,
amplio, con estructuray un equilibrio

sobresaliente.

D.0. RIOJA

VINEDOS DE PAGANOS
EL PUNTIDO GRAN
RESERVA

D.0.: Ca. Rioja.

VARIEDADES: 100 % Tempranillo.

GRADO ALCOHOLICO: 14.5%.
ENVEJECIMIENTO: Envejecimiento de 28
meses en barrica nueva de roble francés.
NOTA DE CATA: Aromas de expresso,
chocolate amargo, con ciruelay granada
respaldados por taninos rotundos y acidez
balsamica definen a este vino complejoy con
matices sutiles. Permanece equilibrado y
pulido en su final especiado. Un vino

distintivo, inconfundible.

GRAN Reseg Va
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VINEDOS DE PAGANOS
CALADOS DEL
PUNTIDO

D.0.: Ca. Rioja.

VARIEDADES: 100% Tempranillo.
GRADO ALCOHOLICO: 14%.
ENVEJECIMIENTO: 16 meses en barrica
de roble francés.

NOTA DE CATA: Color rojo cereza
brillante. Complejidad, caracter bien defi
nido en un conjunto rico en matices.
Frutoso en nariz con notas especiadasy
balsamicas. En boca es fresco y carnoso,
con cuerpo. Sabroso, equilibrado y vivo.

CALADOS DEL PUNT

TEMPRANILLO

RIOJA




MARQUES DE
MURRIETA
RESERVA

D.0.: Rioja.

VARIEDADES: 93% Tempranillo,
4% Mazuelo, 2% Graciano, 1%
Garnacha.

GRADO ALCOHOLICO: 14%.
ENVEJECIMIENTO: 21 meses en
barricas de roble americano
nuevasy seminuevas de 2251y
un minimo de 12 meses en
botella antes de salir al
mercado.

NOTA DE CATA: En vista se
presenta color picota con capa
alta. En nariz se presenta con
aroma a frutos rojos y notas a
especies, complejo y agradable.
Enbocaesunvinointenso, con
notas a fruta maduray taninos
estructurados. Postgusto largo y

persistente.

CASTILLO DE
YGAY TINTO

D.0.: Rioja.
VARIEDADES: 86%
Tempranillo, 14%
Mazuelo.

GRADO ALCOHOLICO:
14,3%.
ENVEJECIMIENTO: 28
meses en barricas de
roble americano de 225
litrosy 36 meses en
botella.

NOTA DE CATA: Envista
se presenta color rubi
con ribete anaranjado. En
nariz se presenta con
aroma especiesy
tostados, toques a
balsémicos. En boca se
presenta frutado,
elegante, expresivoy con
taninos pulidos.
Postgusto largoy

persistente.

PEREANIA

505 doreedins. - Botedie we B

CASTILLO DE
YGAY BLANCO

D.0.: Rioja.

VARIEDADES: 97% Viura, 3%
Malvasia.

GRADO ALCOHOLICO: 13,5%.
ENVEJECIMIENTO: 252
meses en barrica de roble
americano.

NOTA DE CATA: Aromas
especiados y balsamicos con
recuerdos a pétalos de flores,
frutos secos, membrillo. En
boca es muy sabroso,
elegante y potente. Presenta
una excelente acidez. Muy
mineral y graso. Largoy
persistente. Ha obtenido 100
Puntos Parker,
convirtiéndose en el primer
vino blanco de la historia de
Espana en alcanzarlos.

CAPELLANIA

D.0.: Rioja.

VARIEDADES: 100% Viura
GRADO ALCOHOLICO:14%.
ENVEJECIMIENTO: 15
meses en barricas de 225
litros de roble francés
nuevo.

NOTA DE CATA: Color
amarillo dorado. Nariz
bastante intensa, en la que
predominan las notas
provenientes de la crianza
en madera, ademas de
apuntes florales y de piel
de limén. La entrada en
boca es contundente, paso
por boca dominado de
nuevo por la madera, con
recuerdos claros de

vainilla.
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PRIMER ROSE

D.0. RIOJA

DALMAU

D.0.: Rioja.

VARIEDADES: 70%
Tempranillo, 15% Cabernet
Sauvignon, 15% Graciano.
GRADO ALCOHOLICO:13%.
ENVEJECIMIENTO: 19
meses en barricas nuevas
de roble francés de Allier.
12 meses en botella antes
de salir al mercado.

NOTA DE CATA: Aroma a
notas balsamicas,
mentoladas, regaliz, cedro,
ahumados, ceniza de
cigarro, mezcla de frutos
rojosy negrosy especias
como nuez moscaday
canela. Sabor redondo y
elegante en boca, con
buena acidez. Caracter
complejo.

MARQUES DE
MURRIETA
PRIMER ROSE

D.0.: Rioja.
VARIEDADES: 100%
Mazuelo.

GRADO ALCOHOLICO:
13,3%.
ENVEJECIMIENTO: Tras la
fermentacion convive con
sus lias finas durante 40
dias, aportandole
densidad.

NOTA DE CATA: De color
rosa vivo palido, lleno de
viday elegancia.
Frutosidady frescura
dentro de una sutil
contundencia.
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VALLOBERA MALARINA
7MESES

D.0.: Rioja.

VARIEDADES: 100% Tempranillo.

GRADO ALCOHOLICO: 14%.
ENVEJECIMIENTO: Maduracién durante 7
meses.

NOTA DE CATA: Vino de capa media-alta, con
un color rojo cereza picotay matices
morados de juventud. Resalta su fruta
madura, acompanados de un toque de regaliz
de palo caracteristico de la tempranillo y
ligeros tostados donde podemos apreciar
tanto matices especiados como notas de
vainillay café perfectamente integradas.En
boca es intenso pero equilibrado, frescoy

redondo. Retrogusto largo.

VALLOBERA RESERVA
FAMILIA SAN PEDRO

D.0.: Rioja.

VARIEDADES: 90% Tempranilloy 10%
Garnacha de vifedos de mas de 30 afios.
GRADO ALCOHOLICO: 14%
ENVEJECIMIENTO: En barricas de roble
americano y francés durante 14 meses.
NOTA DE CATA: Bonito color rojo picota.
Elegante conjuncion de aromas a fruta
madura, notas especiadas de crianzay
tonos minerales, con toque tostado.
Perfecta union de frutay madera. Cuerpoy
potencia en boca, carnoso, equilibrado, con

taninos nobles, amplio y largo.

D.0. RIOJA

VALLOBERA CRIANZA

D.0.: Rioja.

VARIEDADES: 100% Tempranillo.

GRADO ALCOHOLICO: 13,5%
ENVEJECIMIENTO: 14 meses en barrica de
roble americanoy francés.

NOTA DE CATA: Color rojo picota. En nariz el

vino tiene aromas de fruta madura, especias

.
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negrasy minerales, dandole un caracter fino
y elegante. En boca esta perfectamente
estructurado, con cuerpo, con taninos
nobles, buena acidez, sabroso, amplioy

largo. Tiene un retrogusto largo y armonioso.

FINCA VALLOBERA

D.0.: Rioja.

VARIEDADES: 100% Tempranillo.

GRADO ALCOHOLICO: 13,5%.
ENVEJECIMIENTO: Durante 16 mesesy 3
trasiegas.

NOTA DE CATA: Vino de capa alta, con fondo
muy cubierto, color cereza picota. Nariz franca
con intensidad alta, predominio de fruta
madura, lacteos, toffee y algo especiado. En
boca es potente, elegante, equilibrado, carnoso

y muy frutal. Retrogusto largo.



D.0. RIOJA

TERRAN DE
VALLOBERA

D.0.: Rioja.

VARIEDADES: 100%
Tempranillo.

GRADO ALCOHOLICO: 14%
ENVEJECIMIENTO: Crianza en
barricas de roble francés

VALLOBERA GR
ACIANO

D.0.: Rioja.

VARIEDADES: 100% Graciano.

GRADO ALCOHOLICO: 14,5%
ENVEJECIMIENTO: Crianza de 16 a 18
meses en tres trasiegas, en distintas
barricas nuevas de roble francés.

NOTA DE CATA: Color rojo picota con alta
intensidad cromatica, caracteristica de

durante 15 meses.

NOTA DE CATA: Vino de capa
alta, color rojo cereza picota con esta variedad. Potente aromaticamente
fondo muy cubierto. Nariz de predominando los frutos del bosque
intensidad alta con predominio maduros con interesantes notas florales,
de frutos negrosy finas maderas matices minerales y pimienta negra.
especiadas. En boca es potente, Entrada potente con un paso suave
elegante, equilibrado, carnosoy marcado por un tanino amable y sedoso,
muy frutal, predominando las con gran amplitud en retronasal. Acidez
frutas muy madurasy las elevaday muy bien integrada, haciendo

complejidades de la madera. su paso por boca mas ligero y fresco.

| Madera excelentemente ensamblada que
3 .

8 le aporta complejidad.

oy
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VALLOBERA EL MARIDO DE

D.0.: Rioja.

D.0.: Rioja.
VARIEDADES: 30% T illo, : Rioja.
' emprantio VARIEDADES: 100% Tempranillo D.0.: Rioja
60% Viuray 10% Sauvignon. blanco VARIEDADES: Tempranillo

GRADO ALCOHOLICO: 12.5%.
ENVEJECIMIENTO: Madura sobre
las lias en barricas de roble francés

GRADO ALCOHOLICO: 13,5%. blanco, Sauvignon Blanc'y

ENVEJECIMIENTO: Barricas 50%
nuevasy 50% de seqgundo afio,

Malvasia.
GRADO ALCOHOLICO: 11%
NOTA DE CATA: Color

amarillo-pajizo. Aromas de

durante 6 meses.
NOTA DE CATA: En nariz

encontramos una gran complejidad,

donde envejece durante 11 meses
sobre sus lias. Batonage cada 3-4
. fruta de hueso, litchiy
dias.

NOTA DE CATA: De color amarillo

pajizo palido. Nariz compleja, fruta

frutos rojos con notas de uva toques tropicales. En boca

fresca. Una acidez muy agradable nos divierte el volumen del

que aporta frescura en su entrada . . vino por su equilibrio fresco
madura, ligero anisado y fondo

en boca. Presenta un color rosa . y trago largo con un rebote

o floral. En boca posée recuerdos

palido. A . equilibrado y amable.
balsamicos, sabroso, voluminoso,

con un punto citrico fresco y final
vivo pleno de fruta. Limitada
produccion para un blanco que

expresa algo mas que fruta.

ol (AHarico
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RIBERA DEL DUERO

el

D.0.RIBERA DEL DUERO

aster

CRIANZA

Durante 16 meses en barricas de roble francés nuevo
(75%) Yy, el resto, en roble francés de dos vinos.
Trasegamos este vino en tres ocasiones por el
método tradicional, siendo embotellado en julio de
2023.

Aster Fl Espino

VINEDOS, VARIEDADES Y CRIANZA

Nuestras 87 ha de Tinta del Pais, estan e
compuestas por un puzle de parcelas,
laderas, orientaciones y suelos que
aportan heteroge- neidad y riqueza a los
vinos. El Espino es una seleccion de
parcelas de la Finca Aster que busca
combinar vigor y elegancia, podery EL ESPINO

E BOTTLED

delicadeza, terruno y distincion. o

DENOMINACION DEORIGEN .

RIBERA DEL DUERO

NOMINACION DE GRIGEN



CiLLARB SILOS

\

CILLAR

TINTO FINO

RIBERA DEL DUERO

DENOMIMACION DE ORIGEN

CILLAR

D.0.: Ribera del Duero.
VARIEDADES: 100% Tinto Fino.
GRADO ALCOHOLICO: 14%.
NOTA DE CATA: Color rojo
intenso, con notas balsamicasy
de frutas rojas. En boca es
estructurado con taninos
amablesy elegantes . Postgusto
intenso y frutoso. Temperatura
de servicio recomendada 162 C.
Se recomienda acompanarlo de
carnes rojas, embutidos, quesos

y arroces.

ROSADO DE
SILOS

D.0.: Ribera del Duero.
VARIEDADES: 100%

\ Tempranillo.
"'\ GRADO ALCOHOLICO: 13%.

/ NOTA DE CATA: Su aspecto
es limpio y brillante con
aromas intensos a frutos
rojos silvestres (frambuesas,
fresas), a grosellas, hierbas
aromaticas e hinojos. En
boca mezcla la finura con la
densidad y con la
mineralidad. Tiene cuerpo,
eslargo gracias a su
estupenda acidez que lo hacq

ILLAR muy persistente con un final

D ligeramente vegetal y

fW/// DE $IL0S amargo que le da elegancia.

Al mismo tiempo, es

ALBILLO MAYOR
sofisticado sin perder su
identidad.

QUINTANA DEL PIDIO

Boce
a

RIBERA DEL DUERC
G s

CILLAR
D SILOS

CRIANZA

RIBERA DEL DUERO

GENOMINACIAN DE ORIGEN

CILLARDE

SILOS BLANCO

D.0.: Ribera del Duero.
VARIEDADES: 100% Albillo

mayor.

GRADO ALCOHOLICO: 13.5%.
ENVEJECIMIENTO: Crianza

en lias de 5 a 8 meses.
NOTA DE CATA: De color

pajizo muy claro, debido a la

resistencia a procesos

oxidativos. Aroma frutal con

fondo de pifiay pomelo,
originalesy propios de la
variedad. Equilibrado en
boca, compensala
corpulencia con una ligera

acidez.

D.0. RIBERA DEL DUERO

CILLARDE SILOS
CRIANZA

D.0.: Ribera del Duero.
VARIEDADES: 100%
Tempranillo.

GRADO ALCOHOLICO: 14%.
ENVEJECIMIENTO: 13 meses de
roble francés.

NOTA DE CATA: Color rojo de
capa alta, aromas a frutarojay
negra con fondo de toffey
vainilla. En boca es un vini con
volumeny estructura, taninos
persistentes que acabaran su
envejecimiento en los proximos
anos en botella. Un vino para

disfrutar actualmente con un

potencial de guarda importante.

VERMUT
GOLFO

D.0.: Ribera del Duero.
NOTA DE CATA:Elaborado
con uvas sobremaduradas
de la variedad Tempranillo,
ubicadas en la zona de
Ribera del Duero (Quintana
del Pidio - Burgos -
Espana).

Envejecido en barrica.
Color caoba con ligeros
matices ambarinos. En
nariz, gran intensidad
armonizada con notas de
elegantes hierbas bien
ensambladas. En boca,
gran frescuray madurez
gracias a su procedencia.



CiLLARBP SILOS

TORRESILO

D.0.: Ribera del Duero.
VARIEDADES: 100%
Tempranillo.

GRADO ALCOHOLICO: 14%.
ENVEJECIMIENTO: 16-18 meses
enroble francés.

NOTA DE CATA: De un color
cereza picota muy intenso,
limpio y brillante. Los aromas
son intensos y complejos, como
aromas minerales, frutas negras
maduras, especias, regaliz,
recuerdos balsamicos y unos
suaves torrefactos. En boca
posee profundidad, equilibrio,
sedosidad, cuerpo, fruta madura
y mineralidad. Es muy largo

. ) BTN 2MM /STT]
gracias a su excelente acidez; el WiERA DEL DUFRD

tanino es puro terciopelo
todavia por pulir pero maduro.

DOMINIO DEL PIDIO

VINOS DE MUNICIPID DE QUINTAMA DEL PIDID

DOMINIO DEL
PIDIO TINTO

D.0.: Ribera del Duero
VARIEDADES: 95%
Tempranilloy 5% Albillo
GRADO ALCOHOLICO: 14.5%
NOTA DE CATA: Es muy floral,
con las notas tipicas del

regalizy una acidez muy viva.
Tiene aromas lacticos, pero

define claramente un nuevo

estilo mas frutal, elegante y

fresco de forma de elaborar

en la Ribera del Duero.

2014

DOMINIO DEL PIDIO

RIBERA DEL DUERO

DENOMINACION DE ORIGEN
FODEGA Y VIREDDS EN QUINTANA DEL PIDID - BERGDS - S0
ieale
03CAR ARAGON

Destacala profundidad y el
equilibrio.

BOLMS 72 DG 5650 BOALIS

EVBOTELLADO EN LA PROPIEDID

2015

DOMINIO DEL PIDI0

ALBILLO

BIDEGA Y VIREDOS EN QUINTANA DEL PIDIO - UG0S - SHI

K-

EMBOTELLADO EN LA PROPIEDAD

FLOR DE SILOS

D.0.: Ribera del Duero.
VARIEDADES: 100%
Tempranillo.

GRADO ALCOHOLICO: 14%.
ENVEJECIMIENTO: 16-18
meses.

NOTA DE CATA: Color cereza
picota con reflejos granates.
Enboca presenta una gran
concentracion que nos llega
de la poca uva que dan las
cepas. Es carnoso, poderoso,
equilibrado con unos taninos
maduros y vivos. Es sedoso,
largo, persistente con una
magnifica acidez que le dala
vida.

DOMINIO DEL PIDIO

BLANCO

D.0.: Ribera del Duero
VARIEDADES: 100% Albillo
GRADO ALCOHOLICO: 12.5%
NOTA DE CATA: Nace de mas de
parcelas buscando solo las uvas
blancas para elaborar menos de
3000 botellas. En todas las parce
viejas hay alguna cepa de albillo,
porque la tradiciéon campesina

siempre fue asi. El vino atina

potenciay elegancia, es ahumado y
especiado, conserva acidez y tiene
una clara vertiente mineral. Es muy

vertical y con un largo recuerdo

gracias a su textura.

D.0. RIBERA DEL DUERO

LA VINA DE
AMALIO

D.0.: Ribera del Duero.
VARIEDADES: 100%
Tempranillo.

GRADO ALCOHOLICO: 14%.
ENVEJECIMIENTO: 16-18
meses en roble francés.
NOTA DE CATA: Enorme

impresion frutal que se recibe

sorms (G

nada mas acercarlo ala nariz:
aromas de fruta silvestre roja
y negra, cerezo, especias

dulces como la nuez

1‘,5'.' moscada, mineral, tierra
LAVINA DE AMALIO

mojada, ligeros tostados ... es
intenso, seductory complejo

% conunagran finura. En boca
RIBERA DEL DUERO

DENOMINAGION DE GRIGEN ]

es denso, goloso, carnoso con

AADD ¥ EMBOTELLADO EN LA PROFIERAD
VEGA T VISEDOS CILLAR DE SILOS
i FIDIO - BURGO!

una excelente acidez que le

da frescura. Es larguisimo,
persistente con unos taninos

finisimos maduros.

RIBERA DEL DUERO

DOMINIO DEL PIDIO
ROSADO

D.0.: Ribera del Duero.
VARIEDADES: 50% Tempranillo
y 50% Albillo.

GRADO ALCOHOLICO: 12.5%
NOTA DE CATA: De color rosa

claro con una extraordinaria

60

las intensidad frutal. Recuerdos a

fruta silvestres, fruta blanca
madura. Tonos florales de rosas
y acacias en un conjunto de gran
complejidad. Perfume a menta.
Tiene frescuray equilibrio, es
sutil y fino de trago largo.

2016

DOMINIO DEL PIDIO

ROSADO

BIDEGLY VIREDOS EN QUINTANA DEL PIDIO - BURGS - SPLI

BOLM DELESHEOTELS

Pltor
OSCAR ARAGON

ENBOTELLADO EN LA PROPIEDAD



DOMINIO DE PINGU!

PSI

D.0.: Ribera del Duero.
VARIEDADES: 93% Tinta del
pais, 7% Garnacha.

GRADO ALCOHOLICO: 14%.
ENVEJECIMIENTO: 18 meses
en foudres de roble francésy
barricas de sequndo y tercer
ano envinadas con los vinos de
Dominio de Pingus.

NOTA DE CATA: En vista se
presenta rojo picota oscuro. En
nariz se presenta con aroma a
frutaroja, sutilmente

acompanadas por notas

© PIBERA DEL DUEAD.

procedentes de su estancia en

N FLOR DE
barrica. En boca se presenta
. PINGUS
sabroso y agradable. Taninos 2013
maduros y finos. Largoy
persistente en su final. @

MBOTELLADG
IMINK DE PINGUS

LA FLEUR DE
ROCHEYRON

VARIEDADES: 100% Merlot
GRADO ALCOHOLICO: 13.5%.
ENVEJECIMIENTO: 18 meses en
barrica(20% son barricas nuevas)
DESCRIPCION: Maceracion

Fermentacion en depositos de

hormigdn de pequefa capacidad y

reguladas a 25°C para conservar la

frescura aromatica de las uvas.

LA FLEUR DE Este vino se caracteriza por su
ROCHEYRON ) .
20I1 estilo elegante, los taninos
y maduros y sedosos, asi como
= frescuray deliciosos frutos rojos
/f/f“'\\i\‘;—- enboca.
SAINT-EMILION

Grand Cru

prefermentaria en frio de 48 horas.

FLOR DE
PINGUS

D.0.: Ribera del Duero
VARIEDADES: 100% Tinto
Fino (Tempranillo)
GRADO ALCOHOLICO: 14
%.

ENVEJECIMIENTO:
Crianza de 20 meses en
barrica francesa.

NOTA DE CATA: Envista
se presenta rojo picota.
En nariz se presenta con
aroma a frutas tanto rojas
como negras. Notas a
vainilla, minerales 'y
regaliz. En boca se
presentalargoy
estructurado. Tanino

firmey elegante.

CHATEAU
ROCHEYRON

2012

SAINT-EMILION
Grand Cru

D.0. RIBERA DEL DUERO

PINGUS

D.0.: Ribera del Duero.
VARIEDADES: 100% Tinto
Fino (Tempranillo).
GRADO ALCOHOLICO:
14%.

ENVEJECIMIENTO: Criado
en barricas de roble
francés de un afio durante
20 meses.

NOTA DE CATA: A lavista
presenta un bonito color
rojo picota. De capa alta.

Nariz intensa. Fruta negra

y ciruelas, con recuerdos a

frutas rojas. En boca se

PINGUS

2013 una gran concentracion de
. fruta. Notas especiadas.

muestra muy sabroso, con

D.0. BURDEOS

CHATEAU
ROCHEYRON

VARIEDADES: 70 % Merlot, 30 %
Cabernet Franc.

GRADO ALCOHOLICO: 15 %.
ENVEJECIMIENTO: 14 meses en
barricas, 30% nuevas, de roble
francés.

DESCRIPCION: Cosecha manual
utilizando bandejas y clasificacion
optica. Procesos de vinificacion a
| baja temperatura con extraccion
suave, en depdsitos de hormigon
con temperatura controlada,
encubado durante tres semanas

con bombeo moderado.
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ABADIA RETUERTA
SELECCION ESPECIAL

D.0.: Vino de la Tierra de Castillay Ledn -
Sardon de Duero.

VARIEDADES: 75% Tempranillo, 15% Cabernet
Sauvignon, 10% Syrah.

GRADO ALCOHOLICO: 14%.
ENVEJECIMIENTO: 16 Meses en barricas de
roble francés y americano.

NOTA DE CATA: Preciosa capa picota
granate.Muy limpio, franco y expresivoen nariz
donde la madera seve dominada por la fruta,
destacando aromas de zarzamora,
ciruela,fresa silvestre y frambuesas
mezclados con notas lacteas ycremosas
sobre un fondo de finasmaderas exoticas. En
boca la entradaes suave dando paso a un
tacto amable, generoso en aroma que lo hace
aun mas suculentoy sabroso. Cuerpo
marcadopor unos taninos maduros y una
medida acidez que engrandecen su largo final,

su persistencia.

ABADIA RETUERTA
PAGO GARDUNA

D.0.: Vino de la Tierra de Castillay Ledn -
Sardoén de Duero.

VARIEDADES: 100% Syrah.

GRADO ALCOHOLICO:14%.
ENVEJECIMIENTO: 20 meses en barricas de
roble francés.

NOTA DE CATA: Atractivo color violaceo. En
nariz nos envuelve su caracter frutal de
grosellas salvajes, guindas y moras con
toques florales de violetas, lilas. Notas de
humo de encina, cedroy frutos secos se
suman a este perfume sobre un fondo
mineral (piedra mojada)y cremoso (dulce de
leche). En boca su paso es delicado y fresco.
Intenso y muy persistente. Taninos nobles
integran el armazon de este vino con un
excelente equilibrio acidez/ alcohol
augurandonos un gran potencial de

envejecimiento. Sensual, sexy, sugerente.

D.0. TIERRA DE CASTILLA Y LEON

CABERNET SAUVIGNON

ABADIA RETUERTA
PAGO NEGRALADA

D.0.: Vino de la Tierra de Castillay Ledn -
Sardon de Duero.

VARIEDADES: 100% Tempranillo.

GRADO ALCOHOLICO:14%.
ENVEJECIMIENTO: 18 meses en barricas
de roble francés.

NOTA DE CATA: Procede de una vina de
tempranillo plantada sobre suelos
arenosos de cantos rodados y suelos de
aluvion del Duero. Tras una completa
maceracion, y tras hacer la malolactica ha
desarrollado su potencialidad en barricas
de roble nuevo francés. En nariz despliega
una gran madurez, frescas notas de frutos
negros enmarcados con notas de cedro,
humo y un toque terroso. Ataque amplio,
sélido, pero amable, carnoso, con taninos
perceptibles pero maduros en su paso de
boca en el paladar. Muy largo, con un final
marcado por la personalidad y el caracter
de esta noble variedad. Un vino directo.

ABADIA RETUERTA
PAGO VALDEBELLON

D.0.: Vino de la Tierra de Castillay Ledn -
Sardon de Duero.

VARIEDADES: 100% Cabernet Sauvignon.
GRADO ALCOHOLICO:14%.
ENVEJECIMIENTO: 16 meses en barricas de
roble francés.

NOTA DE CATA: Este excepcional Cabernet
Sauvignon proviene de un terroir calcareo
de textura limosa. Tras una completa
maceracion ha desarrollado su
potencialidad en barricas de roble nuevo
durante diciséis meses. Color oscuroy
fragancia fresca, especiaday picante de
hierbas aromaticas, heno, mentol sobre un
fondo de fruta roja con notas de minerales
de grafito, que lo dotan de gran
complejidad. En boca muy armadoy
persistente que adivinan un gran potencial
de envejecimiento.



ABADIA RETUERTA

ABADIA
RETUERTA PETIT
VERDOT

D.0.: Vino de la Tierra de Castilla
y Leon - Sardon de Duero.

VARIEDADES: 100% Petit Verdot.

GRADO ALCOHOLICO: 14.3%.
ENVEJECIMIENTO: 18 meses en
barricas de roble francés.

NOTA DE CATA: Cautivador
negro picota. Nariz exuberante
con sorprendente fondo terroso,
mineral. Cerezasy ciruelas en

sazon, se funden con notas

D.0. TIERRA DE CASTILLA Y LEON

ABADIA
RETUERTALE
DOMAINE

D.0.: Vino de la Tierrade
Castillay Leon - Sardon de
Duero.

VARIEDADES: 60% Sauvignon
Blanc, 40% Verdejo y otras
variedades blancas.

GRADO ALCOHOLICO: 13%.
ENVEJECIMIENTO: 5 Meses en
barricas de roble francés
(fermentaciony reposo).
NOTA DE CATA: Limpioy

ABADIA
RETUERTA
CUVEE
PALOMAR

D.0.: Vino de la Tierra de
Castillay Leon. - Sardon de
Duero.

VARIEDADES: 52%
Tempranillo, 26% Garnacha,
20% Graciano, 2% Malbec.
GRADO ALCOHOLICO:15%.
ENVEJECIMIENTO: 24 meses
en barricas de roble francés.
NOTA DE CATA: Se

sutiles que recuerdan a hojas de brillante, se presenta como oro caracteriza por su intenso
NS N
té negro, pimienta, cacao O blanco. Sus aromas en nariz color violaceo, muy atractivo
o ABADTAZRET UERTA ABADIA RETUERTH y
amargo e incienso. Un G recuerdan a fruta de hueso con en nariz, con aromas de frutas

espectaculo olfativo. - .ZC notas tropicales y especiadas rojas, como frambuesas y
N el e
Concentrado y sabroso su ataque que se funden con los toques de

es goloso, su paso en boca - cedroy canela que le aporta su

frescoy delicado dejando un crianza sobre lias. Su paso en
PETIT VERDOT
postgusto cremoso y envolvente. boca es suave y cremoso

fresa acida, y regaliz rojo que

estan perfectamente

integrados con la madera, que

BLANCO DE GUARDA se percibe muy finay noble, y

Elegante, fino, seductor.

BARCOLOBO

FINCA LA RINCONADA VINEDOS Y BODEGAS

BARCOLOBO
VICTORIA

D.0.: Vino de la Tierra de
Castillay Leon.
VARIEDADES: Tempranillo
70(%) Syrah (20%)y Cabernet
Sauvignon (10%).

GRADO ALCOHOLICO: 14.5%.
ENVEJECIMIENTO: 12 meses
en barrica de roble francésy
12 meses en botella.

NOTA DE CATA: Color
granate con ribetes
violaceos. Muy aromatico

evocando un retrogusto largo
conrecuerdo a clavo y jengibre.
Extraordinaria acidez que le
aporta frescura. Producido para
disfrutar concebido para

guardar.

con un fondo de pasteleria. En
boca es muy aromatico, con
un tacto delicado, elegante y

con un final muy fresco.

D.0. TIERRA DE CASTILLA Y LEON

BARCOLOBO
LA
RINCONADA

D.0.: Vino de la Tierrade
Castillay Leon.
VARIEDADES:
Tempranillo (100%).
GRADO ALCOHOLICO:
13.5%.
ENVEJECIMIENTO: 4
meses en barrica de
roble francésy
americano.

NOTA DE CATA: Color

BARCOLOBO EL
JARAL

D.0.: Vino de la Tierra de
Castillay Leon.
VARIEDADES: Cabernet
Sauvignon, Syrah Tempranillo.
GRADO ALCOHOLICO: 14.5%.
ENVEJECIMIENTO: 20 meses
en barricas nueva de roble
francés, y al menos 24 meses
en botella.

NOTA DE CATA: Color rojo
picota, con ribetes
episcopales. Fruta madura con
notas balsamicas, cedroy

tabaco, especias dulces,

rojo cereza, limpioy l /

BARCOLOBO
BARCDLUBD con recuerdos a frutas rojas, .

VICTOF especias y notas balsamicas.

lacteos, limpio y fragante. En

brillante. Aromas a

boca resulta equilibrado,

frutos rojos, lacticos ’ )
) y voluminoso, persistente, con

Mineral. En boca tiene cacao. Boca sabrosa, ;
EL JARAL largo retrogusto.
estructuray volumen. frescay con buen e
- i iy
Equilibrado. De recuerdo volumen. (N

persistente y frutal.

 BARCOLOB0

LA RINCONADA
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DOMINIO DE
EGUREN
PROTOCOLO TINTO

D.0.: IGP Vinos de la tierra de
Castilla.

VARIEDADES: 100% Tempranillo.
GRADO ALCOHOLICO: 13.5%.

NOTA DE CATA: Rojo rubi con
irisaciones violetas. Afrutado, con
notas de frambuesay frutos rojos,
muy caracteristicos de la variedad.
Ligeras notas de vainillay especia.
Cuerpo medio, buen equilibrio
tanino-acidez, suave, apareciendo en
el retrogusto con fuerza las notas de
frambuesay vainillay ligeros
recuerdos de madera.

DOMINIO DE EGUREN
PROTOCOLO ROSADO

D.0.: IGP Vinos de la tierra de Castilla.
VARIEDADES: 50 % Bobal, 50 %
Tempranillo..

GRADO ALCOHOLICO: 13.5%.
ENVEJECIMIENTO: 16-18 meses en
roble francés.

NOTA DE CATA: Guinda palido, limpioy
brillante. Aroma a frutillos rojos,
ligeras notas anisadas y notas de fruta
fresca, fresa. En boca se muestra
fresco, fragante, bien equilibrado, con
ligeras notas tanicas, con cuerpoy una
suave nota acida. En el retrogusto deja
elegantes recuerdos de fruta.

D.0. TIERRA DE CASTILLA Y LEON

J ;Bﬂ""i

PROTOCOLC

$ELECTED # DOMINIO DE EGUREX
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA

R v v o BT

WHITE WINE - PRODUCT OF $PAIX
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)
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DOMINIO DE EGUREN
PROTOCOLO BLANCO

D.0.: IGP Vinos de la tierra de Castilla.
VARIEDADES: 40 % Airén, 60 % Macabeo.
GRADO ALCOHOLICO: 13%.

NOTA DE CATA: Amarillo verdoso, palido,
limpio y muy brillante. Aroma a fruta
fresca, platano, manzanay melocoton. En
boca se muestra fresco, afrutado, sedoso
con ligeras notas de acidez, apareciendo
en el retrogusto con fuerza las

sensaciones frutales.

DOMINIO DE EGUREN
CODICE

D.0.: IGP Vinos de la tierra de Castilla.
VARIEDADES: 100% Tempranillo.
GRADO ALCOHOLICO: 13%.
ENVEJECIMIENTO: 6 meses en
deposito. 6 meses en barrica de roble
francésy americano de 225 1.

NOTA DE CATA: Color rojo cereza
con tonos violaceos. Aromas de
frutas rojas frescas (frambuesas,
moras), junto con matices de vainillay
tostados. Bien equilibrado,
estructurado, fresco y jugoso. Final
muy agradable con recuerdos de

maderas nobles.
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CRIANZA 2017

BODEGAS

RIOJA

D.0. RIOJA

TERRA VELLA PETRA
Crianza

% Tempranillo y Graciano.

Vifedos propios situados en La Rioja Oriental con una
orientacion norte - sur, en un suelo fértil, de limos y
arcillas de Agricultura Ecolégica desde hace mas de

tres décadas. Campo de poca produccion. Vinedos
tratados con productos naturales. Vendimia manual.

Una esmerada vendimia, posterior fermentacion con
la ayuda de la mas moderna tecnologia. Una crianza

@ durante 12 meses en barricas de roble francés,tras la
cual pasa al menos un ano en nuestro botellero antes
de que usted pueda disfrutar de este vino.

D.0. RIBERA DEL DUERO

LIMPIO, BRILLANTE, DE INTENSO COLOR GRANATE
CON DESTELLOS PURPURA. INTENSO EN NARIZ.
MARCADOS AROMAS TOSTADOS, FRUTODE LA
CRIANZA EN BARRICA. FRUTA FRESCA. BUEN PASO,
ESTRUCTURADO Y TANINO REDONDO. EQUILIBRADO.
FINAL MEDIO EN NOTAS FRUTALES.

MUY BUENO CON CUALQUIER TIPO DE CARNE Y
PATATAS A LA BRASA. PESCADOS Y MARISCOS A
LA MARINERA. QUESOS DE MEDIA CURACION Y
POSTRES CON FRUTAS DEL BOSQUE. BUENO CON
ARROCES Y TODO TIPO DE PASTAS. MUY BUENO CON
ALUBIAS Y PURES EN GENERAL.



ALMIREZ

VICTORINO

TESO LA MONJA
ALMIREZ

D.0.: Toro.

VARIEDADES: 100% Tinta de
Toro.

GRADO ALCOHOLICO: 14.5%.
ENVEJECIMIENTO: 14 meses
en barrica de roble francés,
30% nuevay 70% barrica “de un
vino".

NOTA DE CATA: Color picota
intenso. Aroma de fruta en
licor, ciruela, anisados, brandy,
torrefactos, café. En bocaes
licoroso, cremoso, aromatico,

con tanino dulce, de paso

| amable. Grata calidezy

maderas finas.

TESO LA MONJA
VICTORINO

D.0.: Toro.

VARIEDADES: 100%Tinta de Toro.
GRADO ALCOHOLICO: 14.5%.
ENVEJECIMIENTO: 20 meses en barrica
nueva de roble francés.

NOTA DE CATA: Negro amoratado,
presenta una gran concentracion de
aromas de fruta negra, brandy, especias
y notas minerales. En boca ofrece buena
estructura, potencia, expresividad,
cremosidad y un final con taninos

pulidos..

D.0.: Toro.

toro.

vinos.

TESO LA MONJA
ROMANICO

VARIEDADES: 100% Tinta de

GRADO ALCOHOLICO: 14.5%.
ENVEJECIMIENTO: 6 meses en
barrica de roble francés de dos

TESO LA MONJA

NOTA DE CATA: Color purpura.
Aroma de fruta roja con fondo
de flores. Notas de regalizen el
paladar, con buena estructura
tanicay equilibrio perfecto de
acidezy frescor. Frutaroja
madura en el postgusto, con

ligeras notas especiadas.

ALABASTER

D.0. TORO

TESO LA MONJA

D.0.: Toro.

VARIEDADES: 100%Tinta de Toro.
GRADO ALCOHOLICO: 15%.

NOTA DE CATA: Elegante color cereza,
borde granate. Aroma a fruta, tostadoy
expresivo. Con caracter. Boca potente,
con tostados perfectamente
ensamblados, redondo, largo con
taninos finos y delicados.

TESO LA MONJA
AL ABASTER

D.0.: Toro.

VARIEDADES: 100% Tinta de
Toro.

GRADO ALCOHOLICO: 14%
ENVEJECIMIENTO: 16 a 18
meses en barrica nueva de
roble francés.

NOTA DE CATA: Negro
amoratado. Fruta negra, licor,
especias asiaticas y fondo de
flores. Aterciopelado, bien
equilibrado, elegante,
poderosoy complejo, con largo
final y persistencia.
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D.0.: Toro.

VARIEDADES: 100% Tinta
de toro

GRADO ALCOHOLICO:
14.5%.

ENVEJECIMIENTO: 14
meses en barrica de roble
francés. Trasiegos cada 4
meses.

NOTA DE CATA: Rubi
brillante con reflejos
violaceos. Lagrimas
medianasy lentas. En nariz
notas frutales que
recuerdan a fresas del
bosque asi como flores
blancas. Los aromas de
crianza como las especias y
el dulce de leche se
armonizan con las notas
frescas de la menta salvaje
y del romero. En boca con
una entrada muy redonda,
el vino se desarrolla con
intensidad, potenciay
equilibrio. Una evolucion en
boca con sensaciones
frescas, vibrantesy
recuerdos de frutas rojas,
de monte con sus hierbas
aromaticas y de final largo.

TERMANTHIA

D.0.: Toro.

VARIEDADES: 100% Tinta de
toro.

GRADO ALCOHOLICO: 14.5%.
ENVEJECIMIENTO: 22 meses en
barrica nueva de roble francés.
Trasiegos cada 4 meses.

NOTA DE CATA: Rojo oscuroy
profundo con matices purpuros
en capa fina. Vino finoy
elegante, con notas de
pequenos frutos rojos y toques

fina, sedosay sorprende por su
espléndida pureza. La evolucion
delvino en boca es untuosay
elegante con una frescura que
ofrece un gran equilibrio. Los
taninos finos del roble francés
confieren como pilares una
arquitectura sofisticada en
boca, destacada por toques de
guindas, arandanos, habas de

un desenlace sin fin.

de vainilla. En boca la entrada es

cacao tostadas que hacen sitio a

D.0. TORO

NUMANTHIA

D.0.: Toro.

VARIEDADES: 100% Tinta de
toro.

GRADO ALCOHOLICO: 14.5%.
ENVEJECIMIENTO: En barrica
nueva de roble francés durante
18 meses. Trasiegos cada 4
meses.

NOTA DE CATA: Brillante y
profundo rojo dominante con
intensos reflejos rubiy azulados
en capa fina. En narizun vino
intenso, fresco, con notas de
fruta negra maduray bayas
como el casis acompanadas por
especies como la pimienta
negra ademas de notas tostadas
y de cacao. Es un vino goloso,
con una frescura mentolada que
resalta su complejidad. En boca
la entrada es francay directa
pero suave. Es muy
estructurado y su evolucion es
vigorosay redonda. Presenta
sabores a casis, guindas y cafe.

Su final es fresco y persistente.

CROFT

FINE TAWNY

R OLD TAWNY PORT




BODEGA FUNDADA EN 1991

EN AT .

ENATE MERLOT
MERLOT

D.0.: Somontano.

VARIEDADES: 100% Merlot.

GRADO ALCOHOLICO: 14%.
ENVEJECIMIENTO: 15 meses en barrica
nueva de roble francés.

NOTA DE CATA: Vino muy serio, una
perfecta representacion de la linea de
ENATE Merlot-Merlot. Presenta un amplioy
complejo abanico aromatico en el que se
combinan de forma armoniosa los
recuerdos de las frutas rojas, las notas
balsamicasy especiadas (eucalipto, clavo)
junto con los caracteristicos aromas de
orejonesy los matices de cacaoy
torrefaccion aportados por la barrica. Su
paladar es amplio, carnoso y esta tapizado
por taninos dulces de impecable factura. El
final de boca es muy persistente y nos
brinda toques de tinta chinay cuero.

ENATE

MERLOT - MERLOT

SOMONTANO

NAGKON OF DRIGEN

ENATE

CABERNET - CABERNET

ENATE
CABERNET
CABERNET

D.0.: Somontano.
VARIEDADES: 100% Cabernet.
GRADO ALCOHOLICO: 15%.

ENVEJECIMIENTO: 18 meses en

barrica nueva de roble francés.
NOTA DE CATA: Nariz muy

expresiva e intensa en la que los

frutos negros estan envueltos
enuna atmosfera de fresca
licorosidad. Junto a ellos se
entrelazan las notas

balsamicas, fendlicasy

especiadas del cabernet con los

matices tostados, cremososy
de cacaos aportados por la
barrica nueva. Paladar denso,

carnoso, con taninos madurosy

untuosos que le auguran una

excelente capacidad de

envejecimiento en botella. Final

largo, envolvente y muy
prolongado.

TINTE.

SOMONTANO &
SEkoMkAEiEx o8 OBEN

ENATE UNO
TINTO

D.0.: Somontano. V
ARIEDADES: 80% Cabernet
Sauvignony 20% Merlot.
GRADO ALCOHOLICO: 15%.
ENVEJECIMIENTO:
permanece en contacto con
sus lias finas en barrica de
roble francés durante 24
meses

NOTA DE CATA: Aroma
intenso y muy profundo de
fruta roja fresca (arandanos,
grosellas) sobre una elegante
sinfonia de aromas
minerales, ahumados,
especiadosy fendlicos que
recuerdan a la tinta china,
chocolate, vainilla, etc.
Paladar pletorico de
carnosidad, de gran volumen,
muy serio. Un vino poderoso
y elegante al que se le augura
un magnifico potencial de
envejecimiento en botella.

ENATE

UNO' 2012

CHARDONNAY

D.0. SOMONTANO

ENATE SYRAH
SHIRAZ

D.0.: Somontano.

VARIEDADES: Syrah y shiraz.
GRADO ALCOHOLICO: 15%.
ENVEJECIMIENTO: 15 meses en
barrica nueva de roble europeo.
NOTA DE CATA: Color rojo cereza
picota, muy cubierto. Desfile de
frutillos rojos, flores azules y
aceitunas sobre un fondo de notas
lacticasy vainilla. Paladar
voluptuoso, con noblesy
aterciopelados taninos. Muy
persistente.

ENATE UNO
CHARDONNAY

D.0.: Somontano.
VARIEDADES: 100%
chardonnay.

GRADO ALCOHOLICO:
15.5%.

ENVEJECIMIENTO: La
crianza del vino se lleva a
cabo sobre las lias de
barrica de roble franceés
durante 19 meses.

NOTA DE CATA: Su narizes
un continuo desfile de notas
lacticas, de melocotén
maduro, frutos secos,
turrény torrefactos, sobre
un elegante fondo mineral.
En boca, el vino combina
con destreza la frescura con
una extraordinaria
carnosidad. Sin duda, este
2 2013 es un fiel reflejo de una
3 anada mas atlantica, mas

agil en bocay con mas

—AUITREe

nervio.

SOMONTANO.

st oL GnmAR
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BODEGA FUNDADA EN 1991

ENATE

AROSAD
CABERNET SAUVIGHON

SOMONTANO

SEMOuINA AN OF DRIGEN

ENATE
Ts

TEMPRANILLO - SYRAN
2021

SOMONTANO

ENATE ROSADO

D.0.: Somontano.

VARIEDADES: 100% Cabernet sauvignon.
GRADO ALCOHOLICO: 13.5%.

NOTA DE CATA: El cabernet sauvignon,
cultivado con mimo en nuestros vifedos
de Enate hasta alcanzar la madurez
optima, ha desarrollado todo su potencial
en este vino monovarietal de nariz
intensa, muy afrutado, donde resaltan los
aromas de la uva(ardndano, frambuesa,
pimiento). En boca presenta un ataque
carnoso y pleno. Su equilibrada acidez
hace de élun vino agil y vivo. Su evolucion
en boca es magnifica, con un final largo y
sabroso en el que destacan los aromas

varietales.

ENATE TINTO
TEMPRANILLO-SYRAH

D.0.: Somontano.

VARIEDADES: Tempranillo y Syrah.
GRADO ALCOHOLICO: 13.5 %
ENVEJECIMIENTO: Crianza 4 meses en
barrica.

NOTA DE CATA: Color rojo picota intenso
y en nariz descubrimos aromas de frutos
rojos, balsdmicos y especias como la
pimienta negra. En boca es sabrosoy

jugoso, resultando un vino muy intenso.

D.0. SOMONTANO

ENATE TINTO
CABERNET-MERLOT

D.0.: Somontano.

VARIEDADES: 50% Cabernet
sauvignon, 50% Merlot.

GRADO ALCOHOLICO: 15%.
ENVEJECIMIENTO: Crianza minima de
60 meses.

NOTA DE CATA: Color cereza de media
capa. Nariz sugestivay compleja de
frutos del bosque (grosella,
zarzamora), con elegantes matices
florales (violeta)y atisbos de pimienta,
vainillay sotobosque. Paladar suave y
redondo, sobre un mullido colchon
tanico, que abre paso a un final de
boca sabroso, con notas de torrefacto.
Acidez equilibrada, que le hara mejorar
en botella durante los proximos cinco

ENATE '

CABERNET SAUVIGNON - MERLOT

SOMONTANO

ENATE
TINTO CRIANZA

D.0.: Somontano.
VARIEDADES: Tempranillo y cabernet
sauvignon.
GRADO ALCOHOLICO: 15%.
ENVEJECIMIENTO: 9 meses en barrica
de roble francés (cabernet sauvignon)y
americano (tempranillo).
NOTA DE CATA: Color rojo cereza
picota, muy cubierto. Aromaintensoy
complejo, rico en matices ahumadosy
especiados, sobre un fondo de frutas
rojas maduras. De estructura tanica
equilibrada, en boca se muestra denso,
+ carnosoy conun final
ENATE

. extraordinariamente largo, en el que
..o.. .
el

o

:

aparecen finas notas tostadas.

e

ENATE

CRIANZA
TEMPRANILLO - CABERNET SAUNIGNON
2015

SOMONTANO
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CHARDONNAY - 234

SOMONTANO

SENOUINACION OE ORIGER

ENATE BLANCO
CHARDONNAY

D.0.: Somontano.

VARIEDADES: 100% Chardonnay.
GRADO ALCOHOLICO: 14%.

NOTA DE CATA: Color amarillo palido
con reflejos glaucos. Complejo e
intenso aroma varietal de manzana
verde, melocotdn maduro, hinojo y
frutas exoticas (quayaba, fruta de la
pasion), sobre un discreto fondo
mineral. Paladar amplio, graso, con un
paso limpioy fresco gracias a su
acidez sostenida. Final ligeramente
almibarado.

ENATE

GEWURZTRAMINER

SOMONTANO
10 o€ oniGEN

ENATE
GEWURZTRAMINER
DULCE

D.0.: Somontano.

VARIEDADES: 100% Gewd{rztraminer
sobremadurado.

GRADO ALCOHOLICO: 14.5%.
ENVEJECIMIENTO: Crianza durante 12 meses en
una zona fria de la bodega para conseguir una
estabilizacion natural del vino y evitar las
precipitaciones tartaricas en la botella.

NOTA DE CATA: Aroma intenso, marcado por
los recuerdos a miel, fruta escarchada, notas
floralesy citricas. Este intenso caracter varietal
esreforzado con las notas tostadas y
especiadas que aporta la barrica. Excelente
densidad en el paladar. Magnifico equilibrio
acidez-azUcar, mas inclinado hacia el frescory
el nervio que hacia la vertiente dulce.

CHARDONNAY
FERUENTADO EN BARRICA

2018

SOMONTANO

BENGUINACIGn O ORI

D.0. SOMONTANO

ENATE GE WURZTR
AMINER

D.0.: Somontano.

VARIEDADES: 100% Gewdrztraminer.

GRADO ALCOHOLICO: 11.5%.

NOTA DE CATA: El gewirztraminer, obra
maestra de la viticultura centroeuropea, es
unvino que, perfectamente adaptado a
nuestros vifiedos, exhibe lo que sunombre ya
indica: un marcado caracter especiado
(wirzig, en aleman). Su abanico aromatico es
amplio y exuberante, lleno de matices
amielados y florales. En boca es untuoso y
aterciopelado, destacando elegantes aromas
de rosasy especias, que desembocan en un
final sedoso y envolvente.

ENATE CHARDONNAY
FERM. EN BARRICA

D.0.: Somontano.

VARIEDADES: 100% Chardonnay.

GRADO ALCOHOLICO: 12.5%.
ENVEJECIMIENTO: El vino permanece en
contacto con sus lias en las mismas barricas
durante siete meses, con batébnnages
quincenales.

NOTA DE CATA: Aroma complejoy
exuberante en el que se funden el caracter
varietal (avellana, pan tostado) con notas de
fruta tropical (pifiay pomelo)y con los toques
ahumados aportados por la crianza en
barrica. Suboca es densay cremosa, de
amplio desarrollo y fresca acidez que
evoluciona hacia un final extraordinariamente
largo y equilibrado en el que reaparecen finos
matices tostados.
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VAL DE VID D.0. RUEDA

BODEGAS Y VINEDOS

VAL DE VID VERDEJO

D.0.: Rueda.

VARIEDADES: 100% Verdejo.

GRADO ALCOHOLICO: 13.5%.

ENVEJECIMIENTO: 22 meses en barrica nueva de

roble francés. Trasiegos cada 4 meses. VAL DE VID MUSGO
NOTA DE CATA: Color amarillo pajizo de VERDEJO
D.0.: Rueda.

intensidad media con profundos reflejos verdosos.
VARIEDADES: 100% Verdejo.

GRADO ALCOHOLICO: 13.5%.
NOTA DE CATA: Amarillo verdoso
intenso. Fruta madura, algo de

Brillante y limpio. Ofrece intensos aromas de fruta
blanca, pero predominan las notas de fruta
tropical. Toques herbaceos (hinojo), ecos
balsamicos y un marcado fondo anisado con que

emerge con notas de flores blancas. Fresco, Membrillo, después Peray Heno, floral.

elegante y suave, bien estructurado. Sabroso, De boca suave, evoca recuerdos de

aromatico y de facil entrada en boca. Final ! frutas y flores. Final algo mineral,
complejo persistente con agradables toques Wi amplio y persistente.
amargos, como es tipico de esta variedad. Entrada

en boca inusualmente buena gracias a la crianza I
sobre lias.

VERDEJO
RUEDA

denaminacion de origen

._2&”

VAL DE VID BARRICA

D.0.: Rueda.

VARIEDADES: 100% Verdejo

GRADO ALCOHOLICO: 13.5%.

ENVEJECIMIENTO: Acabada la fermentacion en el
deposito, el vino es criado en barricas de roble
francés, durante aproximadamente 6 meses, estando
en contacto continuamente con la lia fina

NOTA DE CATA: Amarillo pajizo intenso y brillante de
reflejos verdosos. Expresion aromatica delicada, con
sutiles aromas florales que se entremezclan con la
frutay la frescura, enmascarados por un tenue aroma
de madera. De boca refrescante, suave y fresco, con

: EN ROBLE
RIGEN RUEDA un paso untuoso que se equilibra con una acidez bien

integrada.




TERROIR X EL
SEGUNDO

D.0.: D.0.Q. Priorat

VARIEDADES: Carifiena negra, garnacha
negra, syrahy cabernet sauvignon.
GRADO ALCOHOLICO: 15%.
ENVEJECIMIENTO: Crianza en barrica
nueva francesa durante 14 meses.

NOTA DE CATA: En Nariz, muestra una
gran complejidad. Mineral, fresco,
elegante, extraordinario, cacao, gerd,
chocolate, tostado En Boca, tiene mucho
volumen, es carnoso, tanino maduroy

rustico, con mucho caracter.

TERROIR X LA VINA
VIEJA

D.0.: D.0.0. Priorat VARIEDADES: 90%
Carinyena negray 5% de Garnatxa negray
5% de cepas antiguas blancas y tintas del
propio vifiedo.

GRADO ALCOHOLICO: 15%.
ENVEJECIMIENTO: Guarda de 14 meses
en barrica nueva y de segundo vino.
NOTA DE CATA: En Nariz, tiene aromas a
tomillo, mora, especiado, vainilla, potente
y maduro. En Boca nos muestra la
tipicidad de la carifnena vieja de la zona,
con su tanino mas presente y elegante, su
madurez, su acidez que le aporta un
equilibrio y una gran persistencia. Un vino

con mucha personalidad.

D.0. PRIORAT

TERROIR X LA
TERCERA

D.0.: D.0.0Q. Priorat

VARIEDADES: Carifiena negra, Garnacha
negra, Cabernet Sauvignon, Merlot.
GRADO ALCOHOLICO: 15%.
ENVEJECIMIENTO: Crianza en barrica
nueva de roble francés durante 14 meses.
NOTA DE CATA: En nariz, es mineral,
fresco elegante y potente, tiene aromas a
fruta silvestres, mora, cerezay cacao. En
boca tiene una persistencia media, un
tanino elegante y suave, bien equilibrado
entre la parte varietal y de su paso por
barrica.

TANK N252

D.0.: D.0.Q. Priorat

VARIEDADES: Syrah, shirazy carifiena.
GRADO ALCOHOLICO: 15%.
ENVEJECIMIENTO: Crianza en barrica de
roble francés durante 14 meses.

NOTA DE CATA: Intenso rojo cereza negro
con reflejos violaceos. Aroma concentrado,
muy afrutado (cerezas, grosellas, moras),
chocolate negro y un toque de tomillo. En
boca es carnoso, voluminoso, jugoso.
Excelente detalle frutal y mineral, llamativas
notas balsamicas. El tanino esta muy bien
integrado, pero aun se deja madurar un
poco. El final es increiblemente largo y
atlético. Asegurate de decantar durante

varias horas.
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Compartido

BRAVA o

SPRITZ

Categoria: Spritz

Volumende alcohol:9%
Individual

20cl

Vino: Blanco (variedad: airén)
Colorantes:Colorantesrojos(E124 yE110)
Aromas: Naturales de hierbasy naranja
Azucar: 75g/I

Color: Rojo anaranjado

Existe una tendencia de los consumidores hacia la bisqueda &am

de alternativas de bebidas en momentos como el aperitivo. g ————
Experiencias que rompan con lo convencional. \ \ AMARA 3
Dentro de este contexto el SPRITZ se ha posicionado como una || ( ]
de las principales alternativas de moda a bebidas como el ‘1.‘ BR—AVA e |
vermut o la cerveza. Aunque todavia se trata de un producto LA SPRITZ /
con mucho potencial en Espafia. B

| BRAVA

TSPRITZ

F

El consumidoractual quierealgo masque unabebida: buscaunaexperienciasensorial que reflejesuestilode
vidasofisticadoyauténtico. Cansadode opcionesconvencionales,deseaunabebidaquelerepresente,con
unaidentidadpropiay un saborunico, que transformecadamomentoenunadeclaraciénde identidady
disrupte

Amara Brava Spritz es unabebida valiente e inconformista que desafia lo convencional. Su frescura indomable y la
inesperada fusidn de ingredientes sacuden el paladar y encienden los sentidos, convirtiendo cada sorbo en un
instante de placer audaz.

No es solo una bebida; es un grito de autenticidad, una invitacion a vivir sin reglas, a elevar cualquier ocasion y
transformar lo cotidiano en extraordinario.

Porquelosque buscanmasque solo saborencuentranenAmara Brava Spritz sumejoraliado: valentiaencadasorbo,

cardcter sin concesiones y una experiencia genuina.

/ Amara Brava posee un magnetismo y una forma de ser y de vivir intensa que se plasma en el vibrante rojo del
S

liquido,imposible deignorar.Amaraes pura autenticidad,electrizanteysofisticada,dejaunahuella
imborrable.Unica, inconfundible y sencillamente irresistible, convierte cualquier momento en una experiencia

inolvidable.Porque cuandoAmaraBrava esta presente,lavidase convierteenunacelebracion.
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ZULETA
SELECCION
OLOROSO

D.O.: Jerez.

VARIEDADES: 100% Palomino.
GRADO ALCOHOLICO: 19%.
ENVEJECIMIENTO: crianzade 12 ¢
14 anos en botas de roble
americano.

NOTA DE CATA: De color ambar.
Presenta aromas complejos.
Destacan frutos secos, como nuez
y avellana, matices propios de la
madera. En boca es seco, suavey

redondo al paladar, con un

postgusto muy largo y persistente.

ZULETA

A

D.0. JEREZ

ZULETA
SELECCION
CREAM

D.O.: Jerez.

VARIEDADES: Palomino,
moscatel y Pedro Ximénez.
GRADO ALCOHOLICO: 18,5%.
ENVEJECIMIENTO: crianza de 10 6
12 afos.

NOTA DE CATA: De color caoba
oscuro. Aromas intensos y muy
complejos con notas de
pasificacion (pasas, higos,
orejones). En boca es muy suave,
con un gran equilibrio acido-dulce
que le confiere gran volumeny

persistencia.

(O

ZULETA
SELECCION
AMONTILLADO

D.0.: Jerez.

VARIEDADES: 100% Palomino.
GRADO ALCOHOLICO: 18.5 %
ENVEJECIMIENTO: crianza de 12
0 14 anos en botas de roble
americano.

NOTA DE CATA: De color
ambarino brillante, presenta
unas notas potentes a frutos
secos y madera, sobresaliendo
sobre todo laalmendray la
avellana. Enboca es muy secoy
complejo, destacando por su

amplitud y persistencia.

A

ZUEETA
/‘ SELECETON
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ZULETA
SELECCION PALO
CORTADO

D.0.: Jerez.

VARIEDADES: 100% Palomino.
GRADO ALCOHOLICO: 19%.
ENVEJECIMIENTO: crianzade 12 0
14 anos en botas de roble
americano.

NOTA DE CATA: De color ambarino
brillante. En nariz, notas potentes a
frutos secos (almendra, avellana,
nueces). También aromas de caféy
madera. En boca es muy secoy
complejo, destacando por su

amplitud y persistencia.

A

CUEEFA

SELECCION
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ZULETA
SELECCION
PEDRO XIMENEZ
D.O.: Jerez.

VARIEDADES: 100% Pedro
Ximénez previamente
pasificadas.

GRADO ALCOHOLICO: 17,5%.
ENVEJECIMIENTO: crianza de
12 6 14 afios.

NOTA DE CATA: De color caoba
oscuro brillante. Presenta
potentes recuerdos a pasas,
destacando también el regaliz o
el café. En boca es muy suave,
calido y dulce, con un excelente

equilibrio de acidez y dulzor.



DELGADO ZULETA

DESDE 1744
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SELECTA

ANZANILLA-SANLUCAR DE AR~

DELGADO ZULETA
MANZANILLA
BARBIANA

D.O.: -

VARIEDADES: Palomino (100%).

GRADO ALCOHOLICO: 15%.
ENVEJECIMIENTO: 5 anos de crianza
mediante el sistema de solerasy
criaderas en botas de roble americano.
NOTA DE CATA: De color amarillo dorado
y aspecto limpio y luminoso. En nariz
presenta un perfil intenso, con aromas
propios de la crianza biolégica como las
almendrasy los citricos, ademas de
ciertas notas a amontillado. En boca es
seca, sabrosay muy suave al paladar. 90
puntos Parker. Medalla de Oro en la
International Wine Challenge.

DELGADO ZULETA

DESDE 1744

LOLA BLANCO

D.0.: Campo de Borja.

VARIEDADES: 50% Viura, 50%
Chardonnay.

GRADO ALCOHOLICO: 11.5%.

NOTA DE CATA: Color amarillo palido con
tonos verdosos. Aroma con alta intensidad
de caracter varietal. Aromas frutales muy
frescos con notas orales de fruta blanca de
hueso. Entrada en boca muy agradable,
muy vivo, fresco, joven con un paso de
boca muy voluminoso y goloso, dejando un
nal de boca muy largo y con los recuerdos
de la uva fresca sazonada.

B. Rodrigue;'. J‘('l-[_;:-\\
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D.0. JEREZ

DELGADO ZULETA
MANZANILLA BARBIANA
EN RAMA

D.O.: -

VARIEDADES: Palomino (100%).

GRADO ALCOHOLICO: 15%.

ENVEJECIMIENTO: 4 anos de crianza mediante
el sistema de soleras y criaderas, y envejece en
botas de roble americano recuperadas a lo largo
del camino de esta bodega centenaria.

NOTA DE CATA: De color oro, brillante y
luminoso. En nariz presenta un perfil aromatico
complejo y muy intenso, con aromas propios de
la crianza bioldgica prolongada, donde destacan
; los frutos secos, cereales, citricosy hierbas
aromaticas. En boca es seca, sabrosay
untuosa, lo que la hace muy suave al paladar,
ademas de tener un gran volumeny

VANZANILLA SANLUCAR DE BARK A

persistencia.

R Y

¥

D.0. CAMPO DE BORJA

LOLA ROSADO

D.0.: Campo de Borja.

VARIEDADES: 100% Garnacha.

GRADO ALCOHOLICO: 13.5%.

NOTA DE CATA: Color rosa palo y litchi muy

palido, con tonalidades salmon, muy atractivo a

primera vista. Aroma sutil y delicado de alta
intensidad que nos recuerda a frutas frescas
tropicales combinado con un elegante aroma
de pétalos de rosas. En boca destaca su
volumeny recuerdo a fruta roja fresca. Muy
sutil y elegante en la entrada, perfecta armonia
en su paso por boca, fresco y agradable con una
sensacion sedosay persistente al final.

ARNACHA
SEPAS

| ! i
““4-DE VIDA / |




FPATD DE

VALDOMINDO

=
- AMPARADOS POR LA IGP ORUJO DE GALICIA EN
. SUAGUARDIENTE BLANCA, LICOR DE HIERBAS,
g‘ LICOR CAFE Y LICOR CAFE DESCAFEINADO,
;’ FONTE DO FRADE ADAPTA LOS AGUARDIENTES Y
& LICORES TRADICIONALES A LOS GUSTOS
ACTUALES. SU CALIDAD LOS HA CONVERTIDO EN
LOS LICORES MAS GALARDONADOS EN LOS
ULTIMOS 10 ANOS EN LOS PREMIOS ANUALES
"AGUARDIETES Y LICORES DE GALICIA"
ORGANIZADOS POR LA XUNTA DE GALICIA.

: F A DE ESTA LINEA CUENTA CON UNA EXTENSA GAMA DE

= HEIRS B G ool CREMAS QUE BUSCAN CONECTAR CON LOS GUSTOS
T DE LAS NUEVAS GENERACIONES SIN RENUNCIAR A

LO TRADICIONAL. POR ELLO, PARA EL DISENO

DE PACKAGING, CONTAMOS CON LA COBORACION

DE REIZENTOLO, QUE DESARROLLO

ILLUSTRACIONES CON UN ESTILO MODERNO QUE

MUESTRAN LUGARES HISTORICOS DE LAS SEIS

PRINCIPALES CIUDADES DE GALICIAY DE LAS

RUTAS XACOBEAS DEL CAMINO DE SANTIAGO.

Fon naFRADE
pisk (BFE B GREE

B

NUEVA CATEGORIA EN EL SECTOR CON NUESTRA
GAMA PREMIUM. DE CORTE CLASICO Y BASE DE
AGUARDIENTE DE UVA ALBARINO, ESTOS SON
LOS MAS FINOS Y ELEGANTES AGUARDIENTES Y
LICORES ACOGIDOS A LA INDICACION
4 AGR GEOGRAFICA PROTEGIDA ORUJO DE GALICIA.
3 SE ELABORAN CON LAS RECETAS Y PROCESOS
TRACICIONALES DE NUESTROS ANTEPASADOS,
Licon BE LRl PATO DE LAMATERIA PRIMA DE MAS CALIDAD Y LA MEJOR
" ALDOMIR TECNOLOGIA PARA LA CREACION DE LICORES.
ASI, TRAS TRES DESTILACIONES, CREAMOS UN

g  ——
- -]
- -
HH im
-4 i
ia ———— z2 5
- ‘: EN PAZO DE VALDOMINO HEMOS CREADO UNA
L -

Ewid §
VaLDowWI&D

GALICER

PAZO DE . suiieitl ORUJO BLANCO DE UVA ALBARINO DE MAXIMA
VALpDoMIKO PAZO DE PUREZA QUE SE CONVERTIRA EN NUESTRA
VALDOMIND AGUARDIENTE BLANCA Y QUE POSTERIORMENTE
i e SERA INGREDIENTE PRINCIPAL DE LOS LICORES
\rt pe aaLIEEY DE CAFE Y HIERBAS.

DISTINTOS BOTANICOS Y CAFE DE EXCELENTES
CALIDADES, MACERADOS EN EL AGUARDIENTE
CON EL MAXIMO CARINO, DAN COMO RESULTADO
UN PRODUCTO VERDADERAMENTE EXCEPCIONAL.




FPATD DE

VALDOMINDO

— - — = — —— SUNOMBRE Y SU ETIQUETA EVOCAN UNA
P2y -] | P B P 831 P2y ) B9 GALICIA FESTIVA, LLENA DE PRECIOSAS
1 r k PLAYAS, BUENAS COMIDAS, EN DEFINITIVA,
e BUENOS MOMENTOS. GALIFORNIA SON UN
(- \ } CONJUNTO DE AGUARDIENTES Y LICORES DE
R, s it ah SALIFORNIA  GRAN CALIDAD, CON UNA PRESENTACION
GALIFORNIA GALIFORNIA GALIFORNIA SALIFORNIA GALIFORNIA ORN SENCILLAY JOVIAL.

= PARA LOS QUE BUSCAN UN GRAN PRODUCTO A
‘ UN GRAN PRECIO. LA GAMA COMPRENDE LOS 6
A LICORES MAS DISFRUTADOS.

|

P LS e -

SU SINGULAR COMBINACION DE SEMILLAS DE CILANTRO CON OTROS BOTANICOS LE CONFIERE UN
COLOR Y SABOR UNICO Y DISTINTIVO DE CUALQUIER OTRO LICOR DE HIERBAS.
PARA SU ELABORACION MACERAMOS EN FRIO NUESTRA SELECCION DE 7 BOTANICOS ANTES DEL

PROCESO DE DESTILACION.

EN CATA ES CRISTALINO, DE COLOR TOSTADO. EN NARIZ PRESENTA AROMAS HERBALES CON TOQUES
DE ANIS. A SU PASO POR BOCA NOS DEJA AROMAS PRIMARIOS, BALSAMICOS Y DULCES, CON TOQUES

, CITRICOS.

ORGANIC CIN

\

ADA ORGANIC DRY GIN ES UNA GINEBRA CLASICA QUE DESTACA POR
SUS 15 BOTANICOS Y ALCOHOL ECOLOGICOS CUIDADOSAMENTE
SELECCIONADOS. ES DIFERENTE, UNICA Y AL MISMO TIEMPO
CERCANA A LAS "BUENAS GINEBRAS DE SIEMPRE". SU AROMA FRESCO
Y HERBAL COMBINA CON SABORES CITRICOS Y FLORALES Y UN
TOQUE SUTIL DE ESPECIAS. SU TRIPLE DESTILACION LA HACEN
SUAVE Y EN BOCA TIENE GRAN PREDOMINIO EL ENEBRO.

M
\
[0 |

ADA ORGANIC BERRIES, ES UNA GINEBRA DULCE PERO EQUILIBRADA,
TRANSPARENTE POR SU TRIPLE DESTILACION. MUESTRA UN
BOUQUET DE BAYAS MADURAS Y FRESCAS, CON NOTAS DULCES Y
AFRUTADAS QUE RECUERDAN A LAS FRESAS Y FRUTOS ROJOS. EN
BOCA PREDOMINAN LOS SABORES FRUTALES, ESPECIALMENTE LA
FRESAS Y LOS TONOS DULCES.

ARIMA ELABORADO CON UNA CUIDADA SELECCION

DE ENDRINA, ES UN PACHARAN CON PERSONALIDAD

GALLEGA. CONTIENE 240 GRAMOS DE ENDRINAS POR LITRO QUE LE
OTORGAN UN SABOR AFRUTADO Y LIGERAMENTE DULCE.

DANGER ES UN LICOR DE HIERBAS DIGESTIVAS AL 35% VOL,
SIGUIENDO EL ESTILO DE LAS RECETAS TRADICIONALES ALEMANAS.




s G Romelon D.0. ORUJO DE GALICIA

LAGAR P CERVERA | Orujo Blanco
ASi LO ELABORAMOS

Siguiendo el sabio método tradicional, nuestros seis
alambiques son el escenario de la doble destilacion con
fuego directo que realizamos muy lentamente. Asi
descartamos las ‘cabezas’y ‘colas’ del proceso y
seleccionamos Unicamente el orujo ‘corazon’, ptimo

para este aguardiente de extraordinaria finuray

suavidad que reposa durante varios meses para que se
equilibre.

RUJO DE GALIGIA
NDICACION GEOGRAFICA

LAGAR
D CERVER/

LAGAR DE FTORNELOS, SA

B
ISAL - PONTEVEORA. )

LAGAR D CERVERA | Aguardiente de Hierbas onanenTe e HIE

INDICACION GEOGRAFICA
CASi LO ELABORAMOS

Siguiendo el sabio método tradicional, nuestros seis alambiques LAGAR

son el escenario de la doble destilacion con fuego directo que
realizamos muy lentamente. Asi descartamos las ‘cabezas’y B) CE RV E Rﬁ
‘colas’ del proceso y seleccionamos Unicamente el orujo TasioE Fonnesos. 54
‘corazon’, 6ptimo para este aguardiente de extraordinaria finura
y suavidad. Tras su maceracion durante un mes con una | 700 | secE
seleccion de nueve hierbas aromaticas propias del frondoso
valle de 0 Rosal, lo envejecemos durante un ano en barricas de
roble americano. El resultado final: una perfecta y caracteristica
conjuncion de la delicadeza del orujo blanco, el aroma de las
hierbas y las especias del roble.




SELECCION DE
CHAMPAGNE
Y CAVA.
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FONDE === EN 1743

MOET&CHANDON

CHAMPAGNE

*

Maison fundada en 1743, es el primer
viticultor de la Champagne. Los mas
de 250 afos hacen de Moét &
Chandon sinénimo de la mas alta
calidad y tradicion.

Sus mas de 550 hectareas de vifiedos
le permiten obtener, afo tras afo,
una completa variedad de
champagnes representativos de la
riquezay diversidad de la region.

Por eso el secreto de Moét & Chandon
se esconde tras el “assemblage”, es
decir, en el arte de elegir,sumary
entrelazar sabores y aromas hasta
crear piezas Unicas de excepcional
paladar que han alcanzado el
reconocimiento internacional.

MOET & CHANDON

IMPERIAL

BRUT IMPERIAL

20cl/375¢cl/75¢cl1,5]

/31/61/121/151

En la historia del Champagne existe un
antes y un después de Dom Pérignon.
Dom Pierre Pérignon fue un monje que
consagro su vida en la abadia benedictina
de Hautvillers a perseguir laambicion de
“crear el mejor vino del mundo”. Cuenta la
leyenda que el dia en que alcanzo su
propdsito exclamo sorprendido “iestoy
bebiendo estrellas!”; acababa de
descubrir una bebida tan delicada que su
fma se extendid rapidamente por todo el
reino, hasta la corte de Louis XIV en
Versailles.

A finales del siglo XVIl era necesario tener
espiritu visionario acompanado de una
audacia excepcional para albergar
semejante ambicion. Fiel a este espiritu,
Dom Pérignon sigue cultivando desde
hace mas de 300 anos la exigencia de lo
excepcional; Dom Pérignon es siempre un
vintage, por lo que solo un afo inigualable
justifica la creacién de una nueva afada
de Dom Pérignon.

DOM PERIGNON BLANC
75¢l/151/31/61

Veuve Clicquot

YELLOW LABEL
37,5¢l/75¢cl/1513
[/61/91/121/151

y
|
{
|

Ruinart

BLANG DE BLAN

BLANC DE BLANCS
375¢cl/75¢l/151/31

B REIMS FRANCE =&

En el mundo del champagne, vino de
fiestay de placer, Madame Clicquot
supo conquistar un lugar destacado,
llegando a ser desde el siglo XIX “La
Grande Dame” de la Champagne
gracias a su lema “solo una calidad,
la primerisima”.

Pero no es solo la exquisita calidad de
los vinos lo que hace que Veue
Clicquot sea tan unico...El valor, la
audaciay el dinamismo que tuvo
Madame Clicquot, cuando con tan solo
27 anos tomo el control de la empresa
familiar, nos sigue inspirando hasta
hoy en dia. Y también su creatividad
desconcertante... desde la mesa de
removida, hasta la proteccion legal de
lamarca, y el proceso actual de la
fabricacion del rosé... la tradicicon es
realmente una inspiracién para seqguir
innovando.

Veuve Clicquot es una marca con
elegancia, pasion y audacia.

mnart

LA PLUS ANCIENNE MAISON
DE CHAMPAGNE

La Maison mas antigua de champagne,
creada en 1792, Ruinart se distingue por
sus finas burbujas de oro fruto de la
eleccion de privilegiar la uva Chardonnay
en todos sus vinos.

Esta cepa fragil y escasa evoluciona
lentamente, otorgando poco a poco toda
su complejidad aromatica.

El disefio Unico de sus botellas, asi
como su presencia en las
manifestaciones mas vanguardistas
hacen de Ruinart una marca
contemporaneay de prestigio,
verdadero simbolo de la estética.




Joshep Krug, un apasionado de su oficio,
llevo el arte del assemblage tradicional del
champagne mas alla de los
convencionalismos del siglo XIXy fundé la
primera Maison de lujo en la region
francesa de Champagne, una institucion
que desde 1843 forma parte del patrimonio
de esta regién Unica en el mundo.

Evidentemente, antes ya existian
maisons dedicadas a la elaboracion de
champagne, pero ninguna proponia lo
que Joseph ofrecia a sus clientes: un
champagne diferente, inesperado y con
contrastes, dedicados a todos los
placeres, de los mas simples a los méas
sofisticados.

Mas alld del arte del assemblage, Krug
Grande Cuvée nace de la idea de utilizar
vinos de reserva en una proporcién poco
frecuente en la época, aportando la
riqueza de los aromas y sabores de
anadas diferentes.

La felicidad esta al alcance de la

[T
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DEPUIS 1584

CHAMPAGNE

Se trata de un rosado con gran
proporcion de Chardonnay para crear
un Champagne que se puede tomar
como aperitivo o con una comida. La
Chardonnay aporta frescuray
precision, y la pequefa parte de vino
tinto de Bouzy y Ambonnay anade
delicadas notas de fruta” Odilon de
Varine, Chef de Cave.

Vinificado y envejecido con las lias
para evitar cualquier riesgo de
oxidacion prematura. Se evita la
fermentacion malolactica para
preservar los aromas naturales de la
fruta en el vino y para consequir que
los vinos tengan un envejecimiento
mas largo. Los vinos tintos de
Ambonnay y Bouzy aportan a este
rosado su delicado colory su
encantadora frutosidad. Dosage brut
(8 g/1) para mantener el equilibrio
entre frescura, fruta y vinosi-dad sin
enmascarar la personalidad del vino y
su pureza.

Envejece un minimo de 4 afos en la
bodega a temperatura constante,
bastante mas de los 15 meses exigidos
en Champagne.

CHAMPAGNE

CHAMPAGN

GRANDE RESERVE

KRUG GRANDE CUVEE

37,6¢cl/75¢l/1561/31 estuche

GRAND ROSE
375¢cl/75¢l/151 75¢l/151

GOSSET) -

76 cl sin estuche /1,51 con

BLANC DE BLANCS

A

J

DEPUIS 1584

CHAMPAGNE

Eslacuvée insigniade lacasay la
expresion perfecta del estilo de
champagne Gosset desde hace mas de
30 anos” Odilon de Varine, Chef de
Cave.

Su estructura, sutileza y distincién es
la perfecta expresion del estilo del
Champagne Gosset.

Vinificado y envejecido con las lias para
evitar cualquier riesgo de oxidacién
prematura. Se evita la fermentacion
malolactica para preservar los aromas
naturales de la fruta en el vino y para
conseguir que los vinos tengan un
envejecimiento mas largo. Dosage Brut

(8 gr/l) para mantener el equilibrio entre

frescura, frutay cuerpo en el vino.

Envejecido por un minimo de 4 afios en
la bodega a temperatura constante,
bastante mas de los 15 meses exigidos
en Champagne.

g

DEPUIS 1584

CHAMPAGNE

La Maison mas antigua de champagne,
creada en 1792, Ruinart se distingue por
sus finas burbujas de oro fruto de la
eleccion de privilegiar la uva Chardonnay
en todos sus vinos.

Esta cepa fragil y escasa evoluciona
lentamente, otorgando poco a poco toda
su complejidad aromatica.

El disefio Unico de sus botellas, asi
como su presencia en las
manifestaciones mas vanguardistas
hacen de Ruinart una marca
contemporaneay de prestigio,
verdadero simbolo de la estética.
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DEPUIS 1584

CHAMPAGNE

Era necesario esperar. Tras 13 anos de
crianza, por fin llego el equilibrio ideal. Los
Grandes Vinos de Champagne Unicamente
aparecen tras una larga crianza” Odilon de
Varine, Chef de Cave.

El tiempo es parte de la esencia de
Celebris Vintage. Esta afiada es la
octava en 34 afios y una edicién limitada
de 15.000 botellas.

Vinificaciény crianza tradicional sobre
lias evitando cualquier oxidacion
prematura. La fermentacion
malolactica se ha inhibido
cuidadosamente para preservar el
aroma naturalmente afrutado de los
vinos y asegurar su perfecta
conservacion.

Dosage extra-brut para mantener el
equilibrio entre frescura, frutosidad y
vinosidad, y no enmascarar el caracter
del vinoy su pureza.

Crianza de al menos 10 afios en
bodega, lo que permite obtener un vino
complejo y estructurado. Es un
excepcional vino de guarda.

CHAMPAGNE

CHAMPAGNE

CELEBRIS

CELEBRIS
75¢l

VRANKEN

REIMS-FRANCE

Por su agradable frescor, este vino es
muy apreciado como aperitivo. También
se revela en la cocina asiatica a base de
pescado y, por supuesto, en un
carpaccio de vieiras con citricos y en una
cazuela de marisco al azafran.

El color es oro blanco con burbujas
particularmente finas. Cordén delicado y
persistente de musgo.

En nariz es fino, encantador, muy sutil,
con aromas de flores blancas y citricos.
La segunda nariz evoluciona con notas
tostadas.

La tension es vigorizante, sostenida por
una particular mineralidad y notas de
limon. Un champagne con gran longitud
en boca.

DIAMANT BLANC DE BLANCS
151

CHAMPAGNE

VRANKEN

REIMS-FRANCE

La primera mirada no engana, desde su
tonalidad amarillo verdoso palido,
sentimos la presencia del Chardonnay
en este vino. Su fondo de vino con un
brillo muy bonito permite el relieve y el
brillo de las burbujas que suben
incansablemente en la copa.

Agradable al olfato, este vino expresa
multitud de aromas donde el frescor de
la manzana verde se une en perfecta
armonia con la suavidad de esas notas
ligeramente mantecosas que aporta el
chardonnay, todo ello envuelto por
toques tostados.

| Enboca sabe sorprender porque se

Demoiselle

revela maravillosamente con gran

fluidez y homogeneidad. Sabe ser ligero
e ) y fino pero con buena estructuray
persistencia que le da todo su encanto.
Es unvino de placer, de facil entrada
pero de sorprendente longitud.

CHAMPAGNE

DEMOISELLE BRUT
151

CHAMPAGNE

VRANKEN

REIMS-FRANCE

El diamante rosa sera apreciado como
aperitivo pero también durante una
comida con carnes rojas.

DIAMANT

De color rosa salmén intenso,
ligeramente &mbar con una
efervescencia fina y duradera,
acompanada de una bonita gota de
espuma.

En nariz revela aromas de frutos rojos
como fresas silvestres y moras
silvestres.

En boca confirma los aromas de frutos
rojos con una evolucion sobre el coulis.
Final fresco con buena longitud.

DIAMANT ROSE
151



CHAMPAGNE

MONOPOLE

HEIDSIECK:C®
REIMS - FRANCE

Este champan se sirve tradicionalmente
con postres, y en particular con postres
de frutas, sobre todo los elaborados con
frutos rojos, pero también puede servir
como agradable acompafiamiento de
pescados a la plancha y mariscos a la
parrilla.

La nariz es floral, con sutiles notas de
violeta. A las flores les siguen aromas
afrutados de similar delicadeza: fresa
silvestre y frambuesa. En nariz es fresco
y primaveral.

Sus sabores finos y elegantes cumplen
lo prometido en nariz. Predominan los
pequenos frutos rojos, con notas de
frambuesay grosella.

En boca se muestra con un delicioso
frescor y un final ligeramente acido.

CITAMPAGNL

MONOPOLE
HEIDSIECK:C®

REIMS - FRANCE

Este champan, mas dulce que el
brut, es mas adecuada para
acompanar postres, especialmente
exoticos. Su dulzor también lo hace
apropiado para servir después de
las comidas.

Su nariz, amplia y expresiva,
voluptuosa y afrutada, expresa
deliciosos aromas, inicialmente de
pequenos frutos rojos grosellas
rojas y luego de frutas exoticas.

Es redondo y generosoy cumple lo
prometido en nariz: amplioy
voluptuoso. Notas afrutadas, de
gotas acidas y naranjas,
caracterizan una afiada agradable
que logra un acertado equilibrio
entre azlUcares y acidos

S

MONOPOLE l"

MONOPOLE ROSE TOP BRUT
75¢l

MONOPOLE

HEIDSIECK:C®

MONOPOLE RED TOP SEC
75¢l

MONOPOLE -

MONOPOLE

HEIDSIECK=C®

 BLUE TOP |

MONOPOLE BLUE TOP BRUT

75cl

MONOPOLE

MONOPOLE

HEIDSIECK:C

/SILVER TOI

MONOPOLE SILVER TOP BRUT
75¢l

CHAMPAGNE

MONOPOLILE
HEIDSIECKsC®

Este champan es equilibrado, agradable,
"accesible”, por asi decirlo. Ademas de ser
particularmente bueno como aperitivo,
también puede servirse con mariscoy
cocina asiatica.

La promesa de los aromas en nariz se
cumple con creces con una boca redonda,
un ataque sutil y una buena longitud.

Laboca, al igual que la nariz, esta
dominada por la fruta melocotones,
ciruelas cerezasy luego

naranjas.

Lafrescura, la eleganciay la delicadeza
afloran suavemente alo largo de toda la
degustacion.

Resulta muy agradable al paladar.

CITAMPAGNE

MONOPOLE
HEIDSIECKsC®

REIMS - FRANCE

Este champan es agradable y placentera. Es
muy adecuado para el aperitivo. También
seria un excelente maridaje con sushis o
gambas asadas.

La primera nariz es sutil Los primeros aromas
revelan flores blancas y luego evolucionan
hacia notas mas pronunciadas de melocoton
blanco. A medida que el vino se calienta, la
nariz se hace mas evidente. Es bastante
voluminoso..

Los aromas en este momento de la
degustacion son de manzana asaday
torrefaccion.

En boca tiene una buenay amplia presencia.
Es largo sin ser pesado. Los aromas estan en
armonia con las notas de fruta compotada de
la nariz. Incluso aparecen algunos toques de
aromas como el cacao y el café.




RoveLLars

CAVA

CAVA
COMTATS DE BARCELONA

(PREMIER

BRUT

ABICHA FAMILIAY

Roveuarg

ROVELLATS
CAVA PREMIER
BRUT

D.0.: Cava.

VARIEDADES: 15%
Macabeo y 85% Parellada.
GRADO ALCOHOLICO:
1.5%.

ENVEJECIMIENTO: Crianza
minima de 15 meses.
NOTA DE CATA: Presenta
un color amarillo pajizo

RoveuLars -

brillante. Burbuja
abundante de pequefo
tamano, con
desprendimiento vertical y
regular, forma buena
corona. Aromas sutiles y
complejos de crianza
sobre posos. Secoy
sabroso con elegante paso
de boca gracias a una
conseguida armonia.

CAVA
COMTATS DE BARCELONA

(PREMIER

Buena persistenciay
amplia via retronasal con

tonos de fruta bien
BRUT NATURE

PABiels KAMILIAR

armonizados.

OVELLATS

ROVELLATS CAVA
IMPERIAL BRUT

D.0.: Cava.

VARIEDADES: 65% Macabeo, 20%
Xarelloy 15% Parellada.

GRADO ALCOHOLICO: 12.5%.

24 meses.

brillante con ligeros tonos dorados.
Burbuja abundante y pequena, con
buen desprendimiento vertical y

y fondo afrutado. Muy sabroso con
elegante paso de boca gracias aun

amplia via retronasal con tonos
rutales bien armonizados, que
ecuerdan a las manzanas frescas.

ENVEJECIMIENTO: Crianza minima de

NOTA DE CATA: Color amarillo pajizo

regular. Forma buena corona. Intenso y
limpio aroma de crianza sobre madres

logrado equilibrio. Buena persistencia

ROVELLATS
CAVA PREMIER
BRUT NATURE

D.0.: Cava.

VARIEDADES: 80%
Parellada, 20% Macabeo.
GRADO ALCOHOLICO:
11.5%. ENVEJECIMIENTO:
Crianza minima de 15
meses.

NOTA DE CATA: Presenta
un color amarillo pajizo
brillante. Burbuja
abundante de pequefo
tamano, con
desprendimiento vertical y
regular, forma buena
corona. De aromas sutiles,
secoy sabroso, con
elegante paso de boca
gracias a una conseguida
armonia. Buena
persistenciay amplia via
retro nasal con tonos
frutales bien armonizados.

COM TATSCl')AE\é‘:RCE LONA

RoveLLatg

'UVEE ESPECIAL

RESERVA
BRUT NATURE

D.0. CAVA

ROVELLATS CAVA
IMPERIAL BRUT
ROSE

D.0.: Cava.

VARIEDADES: 100% Garnacha.
GRADO ALCOHOLICO: 11.5%.
ENVEJECIMIENTO: 24 meses.
NOTA DE CATA: Presentaun
palido y delicado color rosado.
Tiene una burbuja pequenay
persistente con un fino rosario
de desprendimiento vertical,
marcando una corona muy
buena. Intenso y limpio aroma
de crianza sobre madresy
fondos frutales, que recuerdan
alos frutos del bosque, con
una gran complejidad de
aroma. Goloso, armoénico,
complejoy elegante,
resultando muy atractivo y de
amplia via retronasal.

ROVELLATS CAVA
CUVEE ESPECIAL BRUT
D.0.: Cava.

VARIEDADES: 70% Macabeo, 30%
Xarello.

GRADO ALCOHOLICO: 11.5%.
ENVEJECIMIENTO: Crianza minima de
24 meses.

NOTA DE CATA: Color amarillo pajizo
brillante con ligeros tonos dorados.
Burbuja abundante y pequena, con
buen desprendimiento vertical y
regular. Forma buena corona. Intenso
y limpio aroma de crianza sobre
madresy fondo afrutado, con notas
especiadas. Muy sabroso con elegante
paso de boca gracias a un logrado
equilibrio. Buena persistenciay amplia
via retronasal con tonos frutales y
exoticos bien armonizados, que
recuerdan a las manzanas frescas.

7,




RoveLLars

CAVA

OVELLATY

original

ROVELLATS CAVA ORIGINAL
BRUT NATURE

D.0.: Cava.

VARIEDADES: 65% Xarel.lo, 20% Macabeo, y
15% Parellada.

GRADO ALCOHOLICO: 11.5%.
ENVEJECIMIENTO: Crianza minima de 60
meses.

NOTA DE CATA: Color amarillo pajizo con
tonos dorados brillantes. Burbuja abundante
muy pequefay persistente, con
desprendimiento regular. Buena coronay
perlaje. Muy limpio y potente aunque fino en
nariz. Aromas de larga crianza sobre lias con
fondos frutalesy notas florales, que
recuerdan a las manzanas frescasy a la flor de
almendro. En boca es muy equilibrado,
intenso en sabores y redondo, de moderada
acidez y con buena persistencia. Bien
estructurado, seco, sabroso y suave, con un
final de boca elegante y largo, que combina
perfectamente aromas frutales y de crianza.
Viaretronasal amplia, potente y compleja.

ROVELLATS CAVA
COL.LECCIO EXTRA BRUT

D.0.: Cava.

VARIEDADES: 50% Xarel.lo, 40% Macabeoy
10% Chardonnay.

GRADO ALCOHOLICO: 11.5%.
ENVEJECIMIENTO: Crianza minima de 48
meses.

NOTA DE CATA: Color Dorado palido, con
matices turquesa. Espuma muy finay
persistente, que culmina con una buena
formacion de cremosa espuma en el
contorno. Aroma, durante su dilatada crianza
en botella, ha adquirido tonos de torrefaccion
al principio, que evolucionan hacia notas
afrutadas que recuerdan al melocoton de
vifiedo. En boca, complejidad y buen
equilibrio. Suave, amable, cremoso. Se
adivinan notas de frutas confitadas y un
fresco matiz de maracuya. Postgusto muy
largo y elegante, predominando notas
torrefactas y un discretisimo toque

especiado.

. Ciée milésimé. Botellay reservadas: 3,600

S & S

COMTATS DE BARCELONA
BRUT NATURE

MASIA SEGLE XV
CAVA

Eue S e of ambre e Mt $. pors s s
b ralMad que nicitra familiy o sdjusand dessie gaeie

Baieilan® 0348

D.0. CAVA

ROVELLATS CAVA MASIA
SEGLE XV BRUT NATURE
D.0.: Cava.

VARIEDADES: 64 % Xarello, 23 %
Macabeo, 8% Parelladay 5% Chardonnay.
GRADO ALCOHOLICO: 11.7 %
ENVEJECIMIENTO: Crianza minima de 84
meses.

NOTA DE CATA: Color amarillo pajizo
palido brillante. Burbuja minuscula,
abundante y de un rosario muy fino,
regulary persistente. Muy limpio, potente
y clasico en nariz. Aromas finos de larga
crianza, sobre madres con fondos frutales,
con delicadas notas de bolleriay
reminiscencias de ciertos toques
ahumados y tostados. Sabroso y suave en
boca, muy equilibrado e intenso en
sabores. Es elegante y ligero aunque con
cuerpo, que acompafa a una acidez muy
equilibrada. Via retronasal ampliay

compleja.

ROVELLATS CAVA GRAN
RESERVA MAGNUM

D.0.: Cava.

VARIEDADES: 60% Xarel.lo, 26% Macabeo,
14% Parellada..

GRADO ALCOHOLICO: 11.5%.
ENVEJECIMIENTO: Crianza minima de 36
meses.

NOTA DE CATA: Color amarillo pajizo brillante.
Burbuja abundante muy pequenay
persistente, con desprendimiento regular.
Buena coronay perlaje. Aromas con fondos
frutales y notas florales, que recuerdan a las
manzanas frescas ya la flor de almendro. En
boca es muy equilibrado, intenso en saboresy
redondo, de moderada acidezy con buena
persistencia. Bien estructurado, seco, sabroso
y suave, con un final de boca largo y elegante.
Viaretro nasal amplia, potente y compleja..
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HENDRICK’S?
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PRODUCT OF FRANCE
DISTILLED FROM GRAPES
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SINCE 1886,

BOTANICAL
INDIAN TONIG

ORIGINAL
PREMIUM MIXER

S flongee
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ORIGINAI

B INDIAN TONIC
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ABRIL

l ACEITE DE OLIVA SUAVE

l ACEITE DE OLIVA INTENSO

IL,2L y 5L Pet, 5L Lata Spray 200ml, IL, 2L y 5L Pet
También disponible en 3L Pet y 3L Lata También disponible en 3L Pet

l ACEITE DE OLIVAVIRGEN l ACEITE DE OLIVAVIRGEN EXTRA

7 m
& CABRIL

Aceite de Oliva
pen Extes

o] E2

IL,3L y 5L Pet Tarrinas 10ml, IL, 3L y 5L Pet
También disponible en 2L Pet También disponible en 2L Pet
l ACEITE DE OLIVAVIRGEN EXTRA

GOURMET MONOVARIETALES ECOLOGICO GRAN SELECCION

L DE OLIVA
EN EXTRA

500ml cristal 500ml cristal 750 ml cristal Spray 200ml, 1000 ml Pet, 750 ml cristal y 5L Lata
También disponibles en IL Pet También disponible en También disponible en

250 ml y 500 ml cristal y |IL Pet 250 ml, 500 ml cristal



l ALTO OLEICO 80% y 60%

|
i

i —
L e .
IL,3L,5L y 25L Pet. 5L Pet, 10L Pot y 25L Pet.
También disponible en 2L Pet y 10L, 20L y 25L Pot. También disponible en L, 3L Pet y 20L Pot.

1®

——
ABRIL
ABRILFRITOE

IL Pet 5L Pety I10L Pot IL, 2L, 5L y 25L Pet
También disponible en 3L y 5L Pet y También disponible en 25L Pot También disponible en 3L Pet, 10 Pot
I0L, 20L y 25L Pot.

(@) VINAGRES |

SEGUNDAS MARCAS

LECCHO M

10 ml tarrinas 250 ml cristal X .
Vino Tinto Médena, Jerez y Vino Blanco Todos los formatos disponibles



ACEITES

MARQUES
DE GRINON

* MARQUESDEGRINON
’ ARBEQUINA

i *CUTE OF cdive VINGER EETRS .
RITES L iH ELIVE DR e

* MARQUESDEGRINON
CORNICABRA

Aceite Marqués de
Grifon Picual
50cl

Aceite Marqués de
Grifnon Arbequeina
50cl

AW

Aceite Marqués de
Grifion Duo
50cl

Aceite Marqués de

Grifién Cornicabra
50cl

Y

MEJOR
ACEITE

Aceite Marqués de Griion

Oleum Artis
50¢!



¥

ARTEOLIVA
Mayonesa

SAL GRUESA | SECA
MARINA thg

Para cames,
Pescadas 8 mariscos




anchoas

S antabrico §3 2% gen

e  ANCHOAS DEL CANTABRICO EN

. ANCHOA DEL CANTABRICO ACEITE DE OLIVA «00», 8 FILETES

OLIVA GRAN SELECCION, 65/70
FILETES

 BOQUERONES DELCANTABRICO

HERPAC

SALAZONES, AHUMADOS Y CONSERVAS

HERPAC .

o BACALAO AHUMADO EN e  SALMON AHUMADO EN
ACEITE 550 GR ACEITE 550 GR



yatecomere

CROQUETAS

PULLED PORK

CARNES
DESHEBRADAS = .




CONGELADOS =3

= ZAMBURINADEL | 7 PULPODE
PACIFICO v MARRUECOS

LANGOSTINO
ARGENTINO

TIRAS DE COSTILLA VERDURAS
DE CERDO



Berrosch %MS’; .

BEHER

AUTENTICO

BEHER BEHER BEHER BEHER BEHER BEHER




MARTINEZ
SOMALO

MARTINEZ
SOMALO

D”p ROC

RESERVA
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Peito de Peru

Pechuga de Pavo

se me os-

Fiambre de
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«Pavo
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« QUESO DE OVEJA CURADO / SEMI CURADO

« QUESO DE MEZCLA SEMICURADO/ CURADO /TIERNO

R T e




‘H W hvm iy, Bos

La vida en el campo no es como en los cuentos, es solo para valientes. Todo esto es el territorio de la Ahuyentalobos, la
jamas dura y vali imaginar.

En este pueblo, los lobos no adllan, sino que lloran, arrastrandose por el monte, de noche. Y es que, simplemente, no te
ala Ahuyer

Sise para en mediode la carretera, td teparas.

1 Si se te queda mirando fijamente, tu sales corriendo. Si los lobos se acercan, se dan media vuelta. De una oveja con
carécter se consigue un queso con caracter...
NTALQ 1 * Disfratalo. Pero é ojosbien abiertos...i i

e OVEAMADURADY

QU

;HuYEﬂALOBDS"“*
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CRUDA

ATy

1KG Cufia 250 gr

007131 - PIEZ.OVEJA RONCBLUE 007132 -

% PIEZ. OVEJARONC BLUE

TiO ° FRESCO
Resti

El auténtico cabrero

ROMERO

FORMATO:

250 gr

1kg
2,7kg




DOP |
IDIAZABAL

Queso de pasta prensada elaborado con leche crudad
oveja de razalacha ahumado con madera de haya

Queso de leche cruda de oveja lacha en dos
versiones: ligeramente ahumado con madera de
hayay blanco(Sinahumar,

4-5 meses

Fuerte

(3 b

Este tipo de queso, por lo general combina con vinos blancos &cidos y
secos y tintos crianza.

010230 IDIAZABAL DO BELAI AHUMADO 3KG 000000000000 Pieza de 3 kg y otros formatos
010231 IDIAZABAL DO BELAI AHUM 3KG MINI 8437016988152
010233 IDIAZABAL ~ DO.BELAI  AHUM.K 0000000000000
010259 IDIAZABAL BELAI 3KG BLANCO BELAI 8437016988015
019577 AHUMADO CURNA 1/10 IDIAZABAL DO 8437016988053 Pasta de consistencia firme, con olor y sabores a leche de oveja —
010284 BELAI AHUM CUNA 250 IDIAZABAL DO 8437016988244 A con un toque picante. Olor a humo de intensidad media * Valor energético (100g): 429 Keal
010288 BELAI AHUM CUNA 275 BELAI 8437016988251 *  Materia grasa:Graso > 45%
Gl REUNIOVEIALATXACHRA 2200 ET0I83882 Y Ideal para combinar con uva, mermelada, membrillo, miel o frutos Vida dtil: 12 meses

1’@‘ sovos. * Corteza: No comestible

* Alérgenos:

DOP

TETILLA
PACO DO

QUEIXO

ueso elaborado a partir de leche pasteurizada de vac

Queso tipicamente gallego moldeado en forma de seno de mujer
(de ahi su nombre: Teta Galega). Es tierno, de escasa curacién y se
consume a partir de los quince dias. Elaborado con leche

12-15 dias

pasteurizada de vaca de raza Frisona. El interior es compacto pero Suave -Medio

blando, bastante elastico, sin ojos y de color amarillo pajizo. El sabor

es suave, lactico, ligeramente dulzon, nada salado, mantecoso y Pleza de 650 gr. Aprox

fundente al palada

Su textura es blanda, cremosa y uniforme; de sabor lacticos, + Valor energético (100g): 353 Kcal
005266 [TETILLA GALLEGA TIERNA D.0.(4 8410785213519 mantecoso y ligeramente acido. Olor suave y igeramente agido. . enerBets Bl
Acompanarlo con nueces miel, dulce de membrillo o uvas. Pocos Materia grasa:Graso > 45%
uesos poseen una- potencialidad culinaria semejante al Queso * Vida dtil: 90 dias

Tetilla. Funde muy bien y permite gratinar gran cantidad de * Corteza: No comestible
preparaciones. Le da sabor a rellenos ( pimientos, setas, canelones, - Alérgenos
verduras, tomates...) 0

Este tipo de queso marida muy bien con vinos blancos secos
naturales y/o rosados.

)
nacion de Oorit P "

acost_

——
{onselo Regulalor da Denomy
SIMON

yahumado ligeramente

oos9%7 _Jaussosanson | savvouoeuon
[ 005241 |SAN SIMON DA COSTA D.O. 8437008895420 45 di
[ 005242 __[SAN SIMION DA COSTA D.0. MINI 8437008895413 as

Suave -Medio

Pieza de 800 gr. Aprox.

Su textura es blanda, cremosa y uniforme; de sabor lactico,
mantecoso y ligeramente &cido. Olor suave y ligeramente acido. .

50 ¥ 19 . 19 Materia grasa:Graso > 45%
Acompafiarlo con nueces miel, dulce de membrillo o uvas. Pocos Terene

ol - : Vida util: 12 MESES

quesos poseen una potencialidad culinaria semejante al Queso .
Tetilla. Funde muy bien y permite gratinar gran cantidad de Corteza: No comestible
preparaciones. Le da sabor a rellenos (pimientos, setas, canelones, Alérgenos m ‘

Valor energético (100g): 395 Kcal

verduras, tomates, .

Este tipo de queso marida muy bien con vinos blancos secos
naturales y/o rosados.




MAS o
D’ALBIO
GONCAARI
BRLUEROTXA

CABRA

Queso artesano de cabra semicurado de corteza natural
emohecida. Elaborado con leche pasteurizada de cabra.

Textura cremosa y compacta en el corte. Sabor de
intensidad media, equilibrado, en su justo punto de sal y
ligeramente acido. Maridaje: Se puede disfrutar solo con
un buen pan, acompaiiado con fruta, orejones y nueces. En
ensaladas o en cualquier tipo de quesos. Se recomienda
acompafiarlo con un vino blanco ligeramente envejecido o
un negro joven.

« LOS RALLADOS:

015471RALLADO PASTA 100GR. O015469RALLADO GRATINAR 100G.  015590RALLADO MOZZARELLA 200 G. ~ 015562RALLADO 4 QUESOS 150 GRS.  065751RALLADO MOZZARELLA 10150 GRS.
015453RALLADO PASTA 50 GR. 015462RALLADO GRATINAR 50G.

s
Ques® "‘w
L

0155812QUESOS ESP.NACHOS 150 015580RAL. CHEDDAR ROJO 150G 015591RALLADO MOZZAR.S/LACTOSA 150GR. ~RALLADO 2 QUESOS LIGHT 150 GR.

015456RALLADO CABRA 150 GR

RAL. EMMENTAL 150G RAL. 5 QUESOS CON QUEZSO AZUL 1506

@ 2
« FORMATO 200 GR: La Bocateria

Rt ) z v ™

. 018018Q.CABRA LONCHAS BOCATERIA 200G.018025CHEDDAR LONCH.BOCATERIA 200GR.LON.LA BOCATERIA CURADO 200G.018028EMMENTAL LONCH.BOCATERIA 200G.

=— =3 = W’Z e ) ,g

018022GOUDA LONCHAS BOCATERIA 200GR.018019HAVARTI LONCHAS BOCATERIA 200G.LON.LA BOCATERIA HAVARTI LIGHT200G.018023MOZZAR.LONCHAS BOCATERIA 200GR.LON.LA BOCATERIA OVEJA 200G.

lighi

LON.LA BOCATERIA PROVOLONE 200G.018024SANDWICH LONCH.BOCATERIA 200G.017978LONCHAS SANDWICH LIGHT 200G LON.LA BOCATERIA SEMICURADO 200G.LON.LA BOCATERIA TIERNO 200G.



VACA

(.
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018381 CREMETTE 200 GRS. (10)

009960 CREMETTE IND. 10 KG.
009965 CREMETTE IND. CUBO 3,5 KG.

018370 QUESO BLANCO PARA UNTAR CREMETTE
PORCIONES BLISTER 4 X 30 GRS

« GAMA DE PERLAS DE CABRA

CABRA

A OH MYI

G RELLENAS DE FRAMBUESA Y RELLENAS DE HIGO B RELLENAS DE NARANJA

016502 016506 016504

« RULO CABRA BLS ORIGINAL %o sorh i)

CABRA  VACA ’ v .: !ﬂfs

CABRA

LACTEA AS
. Ocobrc-\ros
QUESO RULO DE CABRA
SIN LACTOSA
— O~ ———
»4 g
COBREROS | “* " RuLo comal
= e ——
2. | COBREROS | _
77 oussoRruloDECBRA | . u

/

( \ S o v ( -
- @ & ; x” )
- & 005976
A \\
-

018383 CREMETTE 200 GRS.LIGHT (1(



GRANA PADANO

AOP

Zona de produccion

Se extiende por 27 provincias en el valle del Po, desde

Piamonte hasta Véneto, llegando por el sur hasta Emilia

1 Romaiia (Plasencia y Bolonia, a la derecha del rio Reno) y al

Norte hasta la provincia de Trento.

Caracteristicas del producto

Es un queso de pasta dura, finamente granulosa, de un color
claro o que tiende al pajizo, con olor fragante y sabor intenso

pero delicado.

Caracteristicas nutricionales

Sumamente ligero y digerible, semimantecoso, tiene un elevado
contenido proteico y es una rica fuente de vitaminas (A, B1, B2,

PP, E). Contiene sales minerales muy importantes como fésforo

y hierro.

002632
002650
002655
002660
004251
004255

DA,

Oldenburgér

SINGE 1964

PROFESSIONAL

W"“
S = S

ot
Py

EDAM BARRA OLDENBURGER GOUDA
BARRA OLDENBURGER (4) EDAM BARRA
30% OLDENBURGER EDAM BARRA
MILKLAND BURLANDER OLDENBURGER
BARRA(2) EMMENTAL OLDENBURGER
BARRA 3KG

/s\

GRANA
PADANO

\ 4

019481  GRANA PADANO CUNA 200G.ZANETTI

053200MANTEQUILLA 1 KG. DOUCEUR

BIO

065563 GRANA PADANO BIO CUNA 150 GR.

008634PARMIGIANO REGGIANO CUNA 1 KG.

GRANA PADANO

017907

019439QUESO GRANA PADANO
DOP RESERVA 20 MESES ZANETTI CUNA 200 grs

008655 GRANA PADANO D.O.P.CUNA 1/8Z.

EDAM LONCH.ESCAL.OLDENBURG.1K.
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Conservas

la fragua

>

—
— =—— 5‘_3 E—___:____ > - _______________—fs ’afragua
_— —— e s s Blancas EXt? - — Tallos
A Espérragos Blancos Emm'? N a Esparragos Bloncel — — woa? T
E fragll g B mer:: Bla,%J la fragu A pw; | lé;é‘ \__::.. fafragua Espd rmém:;f n&‘u-ﬁ,?&f&iﬁ: A
¥ i ’ v e
N v v \ » A<
Codigo: 0487 Codigo: 1163 ~ Codigo: 2184
Esparragos8-12 Extra Esparragos 17-24 Extra Espdrragos 5 FrutosExtra

Lata 1 kgBa&o
EAN13: 8436006910477

Yd@l ¥

lafragua -

Fspérragos Blancos ™
Extra

g "serges Blanches =
e o

= —

|

——— -

T

Cddigo: 1576

Esparragos6-9 Extra

@

lata1 kﬁBaé'o
EAN13: 8436006911163

Lata 1/2
EAN13: 8436006912184

=
lafragua -
o

(Cddigo: 4836
Yemas de Espdrragos  5-9 Extra

Tarro-212 7 cm EAN13:
Tarro-580
EAN13: Egt{g%006911576 8436006914836
la a
g -

lafragua

Pinientos de Pigult >
Enteros B

. Poiveons "piquilt” =

5 = Entiers __g‘ul

Cddigo: 2788

Pimiento Piquillo Entero Extra

Tarro-314
EAN13: 8436006912788

Cddigo: 0418
Pimiento Morrén Entero Extra

Lata 1/4 k%
EAN13: 8436006910418

fragua

Tomate
Enterg Pelado
Tomate Entiére Pelée

—

(Cddigo: 0210
Tomate Entero Natural |
Lata 1 kg EAN13:
8436006910210

Enteros Exira

Cédi%
Lata

Poivtons *Piquita” Entie’s
2,

o
v

0:2030

Pimiento Piquillo Enterd8-22 Extra

1/2

Pimientos del Piquillo
Pot Eﬂ\rprus ixﬂtr; —
v Pl " Enti +
ons “Pigui B, (,

Cddigo: 1859
Pimiento Piquillo Entero 80-100 Extra

EAN13: 8436006912030

la_ fragu;i

Fimientos Rojos
. Enteros Extrs
ins Rguges Entiaf

Cddigo: 0425
Pimiento Morr16/r£ Entero Extra

ta
EAN13: 8436006910425

lafragua

Tomate
Entero Pelado
Tomate Entiére Pelée

Cddigo: 2122
Tomate Entero Natural |
Lata 5 kg EAN13:
8436006912122

lafragua

. Tomate
Triturada Extr3
Tomate Tritureé

———

Cddigo: 0203
Tomate Triturado Natural Extra

Lata 1
EAN13: 8436006910203

Cddigo: 3075
Tallos de Esgérragosl
Lata

EAN13: 843605%91 3075

¥
¥
faﬁ'agua

Eygarragos Blancos*
Extra
& 'mrmgincm

il 2

Cddigo: 1170
Espdrragos6-9 Extra

Tarro-370 16 cm
EAN13: 8436006911170

lafragua

G pimientos Rojos

Entetos’ Troz0s ~
poivrons Rouges Enters ¢t MorEeRis

Cddigo: 5963
Pimiento Morrén Enteroy Trozo
Lata 1/8 kg Pack-3
EAN13: 8436006915963

= e O g s semenm g
L s = i Ppemientos del Piquilla
lafragua ¢ ,. i
Ta Bacalao % I T ua ) Carne
Pimientos Rojos B Iaf gua s Pl Faide : ajragd R
E ] 1
n.mﬁ?;{é.’ige's"s?m @ E = @
0

—— Cddigo: 0586
Pimice?gtl)gs%eﬂgggs e Pimientos Rellenos de
i /ﬁaﬁa'FaO 2 Lot /4 g Festo Ao
Codigo: 0401 ata iesta Alto EAN13: 8436006910586
Pimiento Morrén Entero Extra EAN13: 8436006910593
Lata3 k%
EAN13: 8436006910401
— — _ —
Sl
Iafragua Iafragua faf o~ e —————
omate ra;
Tritu.:adc:_ Extra o ,m;? Ia fragu&
Tomate Tritureé SurePiin Frito Tomate
Ssuce Tomate Sauf:%:m

Cddigo: 3310
Tomate Triturado Natural Extra

ta
EAN13: 8436006913310

Cédigo: 6304

Salsa Pizza

Cddigo: 0302
Tomate Frito Lata 3
EAN13: 8436006910302

Cddigo: 0951
Tomate Frito

Lata 1/2kg
EAN13: 8436006910951

Lata5 k%
EAN13: 8436006916304



lafragiia

lafragua

Zanahgria
Carottes Ripées.

- lafragua -
Zanahoria Bs0Y 1y
hwest O

Ensalada China
Salade Chincise

lafragua

(Cddigo: 0456 Cédigo: 2900
Codigo: 0807 Zanahorias Baby al Natural Extra Zanahora Raladal Ensﬂgig(hina
LanahoriaRaladal AN e 0456 EANT3:EHSE0081290 EANT3 BA5600913402
EAN13: 8436006910807 o [
lafragua lafragua
== lafragua i | WWW [ Mgp"is““m;

Maiz Duice
n Granc,
el P

(7
@ Mt Do mn G i
'

-~ Cddigo: 4624
Cddigo: 5192 Cddigo: 2740 Cddigo: 3754 Guisantes Medianos al Natural Extra Codigo: 1897
Maiz Dulce en Grano Maiz Dulce en Grano Maiz Dulce en Grano Lata 1/4 ke Pack-3 Guisantes Medianos al Natural Extra
Lata 1/4 kg Pack-3 Lata1/2k§ Lata3k§ EAN13: 8435564904624 Lata1/2
EAN13: 8436006913693 EAN13: 8436006912740 EAN13: 8436006913754 EAN13: 343500'8%1 1897

lafragua laﬁ-agua
Champifién Champifion
Entero !
Mpim‘\:ﬂ Entier Unmp?;\?:?mimé

==
lafragua

Champindn
Entera
Champignon Entier

Codigo: 0753 . (6digo: 2672 (odigo: 0753
Champiién Entero | Codigo: 0739 Champifion Laminado Champifidn Entero |
ta Champifion Laminado | Lata Tarro-314 Lata1/2
EAN13: 8436006910753 3 kg EAN13: 8436006910739 EAN13: 8436006912672 EAN13: 8436006910753
lafragua i@‘
e - : - 4
ST lafragua = lafragua’ lafragua
L f’ d . dudiaVerte S 2 Remolach
© Plevrotes of - Betteraves
i gl 4

s Codigo: 0883 Cddigo: 0920 C6digo: 3587
Codigo: _ Judfa Verde Ancha al Setas Cultivo (Pleurotus Ostreatus) | Remolacha Rallada
Cebolla Frita erﬂ aﬁgegte de Oliva Virgen Natural Extra Tarro-720 Tarro-314 EAN13: Tarro-370
EANT3 BA3600916632 EANT3: 8436006910883 8136006910920 FANI13: 8436006913587
o |
lafragua : M'
Macedonia fafmgua E
ey e
a @:T' s
(Cddigo: 3610 Codigo: 1166 (Cddigo: 0821

Alcachofa Entera 12-161 Macedonia de Verduras |

Tarro-314
EAN13: 8435564903610

Brotes Germinados (Soja Verde)
Tarro-370
EAN13: 8436006910821
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lafraqua
afragus e)28
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Codigo: 3013 Codigo: 3020 C6digo: 4409 Codigo: 3006

Piia e%gg]?: 5 Ligero Pifia en Almibar Ligero Pmlgo?ajs: sjzlljgo Pg:)%gjnagujugo
Rodajas50-60
EANT3: 343605%913013 a2 3 (A10) Lata 1/4 kg *Pack-3* EAN13: 5?61006913006
EAN13: 8436006913020 EAN13: 8436006914409

Melocotdn Melocoton
En Almibar Ligero Mitades Extr
P le.]gem Mitades EXUF e i r%?!.éger s

Sirop Léger 64 »‘

Cddigo: 9732
Melocotdn en Almibar (Cddigo: 0074 Codigo: 3044
Mitades Extra Melocoton en Almibar Ligero Melocotn en Almibar Ligero
Lata 1/4 kg *Pack-3* Mitades Extra Mitades Extra

EAN13: 8436006919732 Lata 1kg
EAN13: 8436006910074 EAN13: 84360(')%913044

Coctel de LFrutas
&n Almébar Ligero
”ném";;;; *”,:‘m‘ Cﬂmu Fruits au Sirop LIGE

Cddigo: 4706 (Cddigo: 3235
Pera en Almibar Ligero C6ctel 5 Frutas en Almibar Ligero |
Mitades25-351 Lata 1 kg EAN13: 8436006913235
EAN13: 843605%914706

Codigo: 9169 Codigo: 9176 Codigo: 9183
Caramelo Liquido Sirope de Chocolate Slropede Fresa

12005 12005 5
EAN13: 8436006919169 EAN13: 8436006919176 EAN13: 84360 6919183
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SIn azy X i :
ucares sin azicares
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